FORGOE

BRASSERIE SOLEIL

JULIEN SEBBAG



COCKTAILS SIGNATURES

TIRAMISU MARTINI 18€

Vodka Belvedere, Creme de café & mascarpone, Cognac Hennessy VS Café, Sirop de vanille maison
Vodka Belvedere, Coffee cream & mascarpone, Cognac Hennessy VS Café, Homemade vanilla syrup

FORSTAR MARTINI

Vodka Belvedere Pure miel & menthe, Gonxhe, Purée de Fruit de la Passion, St Germain
Vodka Belvedere Pure honey & mint, Gonxhe, Passion fruit puree, St Germain

L'ORIENTAL 18¢€
Vodka Belvedere, Boukha Bokobsa figue, Citron vert, Sirop de figue, Thym & romarin
maison, Blanc d'ceuf - Vodka Belvedere, Boukha Bokobsa fig, Lime, Fig syrup, Homemade

thyme & rosemary, eqg white

MOCKTAILS

VIRGINI BELLINI 13€

Créme de péche, Purée de Péche, French Bloom Blanc
Peach cream, Peach puree, French Bloom Blanc

13€
VIRGIN ROSSINI
Créme de Fraise, Purée de Fraise, French Bloom Blanc
Strawberry cream, Strawberry puree, French Bloom Blanc 13€

SELMA

Sirop Miel & Menthe Maison, Ardme d’Amande, French Bloom Blanc
Homemade honey & mint syrup, Almond aroma, French Bloom

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Excessive use of alcohol is harmful to health. Please drink sensibly.

CRUDOS

LES ENTREES

Tarama Maison - Homemade Tarama 12€
Cuillére Toro . Caviar Osciétre Volzhenka - Toro Bite - Osciétre Volzhenka Caviar  24€
Saumon Flambé, Pomme Granny Smith & Fenouil - Flambé Salmon, 22€
Granny Smith Apple & Fennel

Carpaccio de Bar & Fenouil - Sea Bass & Fennel Carpaccio 26€
Sashimi de Yellowtail & Piment Rouge - Yellowtail & Red Chilli Sashimi 30€
Tartare de Thon & Kiwi Jaune - Tuna & Yellow Kiwi Tartar 28€
Langoustines a Peine Saisies - Seared Langoustines 34€

SIGNATURES

FARM TO TABLE

Houmous au Zaatar - Hummus With Zaatar

15€

Salade Concombre, Fenouil & Euf Ajitsuke - Cucumber & Fennel Salad with Ajitsuke Egg 14€

Taboulé de Chou-fleur & Herbes - Cauliflower & Herbs Tabbouleh

Stracciatella & Poutargue - Stracciatella & Bottarga

Brocolis Grillés & Thigurt - Grilled Broccoli & Thigurt

Coeur de Laitue Dressing César - Romaine Hearts with Ceasar Dressing

Pomme de Terre En Robe des Champs, Gufs de Saumon
Jacket Potatoe, Salmon Roe

LES PLATS

Gnocchis de Patate Douce & Creme de Parmesan 24€
Sweet Potato Gnocchi & Parmesan Cream

Rigatonis Crémeux & Champignons - Creamy Mushroom Rigatonis 28€
Pipe Rigate a la Boukha - Pipe Rigate With Boukha 26€
Saumon au Curry Coco & Riz Presque Croustillant 31€
Coconut Curry Salmon & Almost Crispy Rice

Filet de Daurade Sauce Cajou & Poélée de Champignons 29€
Sea Bream Fillet Cashew Sauce & Sautéed Mushrooms

Kefta Black Angus & Potatoes 25€
Black Angus Kefta & Potato Wedges

La Cote de Beeuf Normande a partager - Normandy Prime Rib to share 140€

Riz Presque Croustillant | Poélée de Champignons

BINCHOTAN

Noix de Saint Jacques, Beurre Blanc & Riz Presque Croustillant 29€
Scallops, White Butter & Almost Crispy Rice

Broches de Poulet & Riz Presque Croustillant 28€
Chicken Skewers & Almost Crispy Rice

Ceeur de Filet de Beeuf, Jus Truffé & Pommes Grenailles 48€
Beef Fillet Heart, Truffle Juice & Grenailles Potatoes

Cotelettes d'Agneau & Poélée de Champignons 38€

Lamb Chops & Sautéed Mushrooms

GARNITURES

8€

Almost Crispy Rice | Sautéed Mushrooms | Grenailles Potatoes | Potato Wedges | Baby Lettuce Heart | Baby spinach & sesame oil

LES DESSERTS

Mousse au chocolat - Chocolate Mousse

Malfouf Pistache & Clémentine - Pistachio & Clementine Malfouf

12€
16€

Créme Brulée Verveine - A partager - Verbena Creme Brulée - To share 18€

Pavlova Agrumes - Citrus Pavlova
Cookies Forest - Servis par 3 - Forest Cookies - Served by 3

Liste des allergenes disponible sur demande. Prix net TTC. Service inclus. List of allergens available on request. Net prices VAT. Service included.

| Pommes Grenailles | Potatoes | Ceeurde Sucrine | Pousses d'épinards & huile de sésame

15€
12€

16€
22€
18€
19€
25€



