
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

BOISSONS CHAUDES 
 
Chocolat Chaud 5 
 

CAFÉS 
Ristretto 4 
 
Allongé 4 
 
Expresso 4 
 
Double Expresso 5 
 
Café Noisette 5 
 
Café au Lait 5 
 
Cappuccino 5 
 
Latte Macchiato 5 
 
Mocaccino 5 
 
  



 

THÉS & INFUSIONS par LA FLEUR NUE  
 
THÉS DE JARDIN GRANDS CRUS 
Nos grands thés issus de jardins bio sont parés de matières 
naturelles (fleurs, épices, écorces). 
 
L’Héspéridé - Pétillant agrume 6 
Un thé Darjeeling qui illumine votre routine avec ses généreuses 
écorces d’orange, gingembre et citronnelle. 
 
Thé Vert - Douceur végétale 6 
Un thé Darjeeling impérial velouté à souhait 
 
  

INFUSIONS DE FLEURS BIO ET FRANÇAISES 
Nos fleurs sont cueillies à la main dans les plus beaux jardins de 
France. 
 
La Rose de Damas - Retour à soi 6 
Reines de toutes les fleurs, arbre des Déesses, elle apaise et 
adoucit notre âme et notre corps. 
 
La Lavande - Divine harmonie 6 
Symbole de transmission, elle apporte harmonie et équilibre en 
conférant à notre esprit une détente profonde. 
 
La Camomille - Éveil des sens 6 
Fleur des poètes et des philosophes, elle apaise, adoucit pour 
équilibrer nos émotions. 
 
La Mauve - Douceur de l’instant 6 
Nourriture des Dieux à l’Antiquité, elle nous connecte à notre être 
Divin intérieur. 
 
L’Immortelle - Clarté de l’esprit 6 
Fleur solaire, fleur des dieux, elle est connue pour ses propriétés 
antioxydantes et détoxifiantes. 



 

SOFTS 
 
SODAS 
Coca-Cola / Coca-Cola sans sucres (33cl) 5 
 
Schweppes - Indian Tonic (33cl) 5 
 
La French s'il vous plaît - Ginger Beer (25cl) 5 
 

JUS DE FRUITS 
Alain Millat (33cl) 8 
Fraise / Abricot / Tomates / Pomme / Ananas 
 

EAUX 
Abatilles - Eau Plate (33cl) 5 
 
Abatilles - Eau Gazeuse (33cl) 5 
 

MOCKTAIL 
Juniper (12cl) 18   



 

VINS (12cl | 37,5cl | 75cl) 
 

ROUGES 
Puisseguin-Saint-Émilion AOP - Vigneron de 6 | 16 | 26 
Puisseguin Lussac Saint-Émilion Catherine Du Roy 
2018 / 2022 
 
Côtes-de-Bourg AOP - Château de Barbe - 22 
Hipster de Barbe 2023 
  
Saint-Nicolas-de-Bourgueil AOP - Cuvée du Vieux 7 | 17 | 24 
Pressoir 2024 
 
Puisseguin-Saint-Émilion AOP - Les Hautes Cimes 22 
2022 
 
Vin de France - La Petite Seine 2024 19 
 

BLANCS 
Gewurztraminer - Hans Schaeffer Alsace 7 | 17 | 26 
Gewurztraminer 2023 
 
Chablis AOP - Laroche - Chablis 8 | 19| 34  
2024 
  
Vin de France - La Petite Seine 2025 19 

 
 
 
 



 

ROSÉS 
Côtes-de-Provence AOP - Minuty - Côté 7 | 17 | 28 
Presqu’Île 2025 
  
Vin de France - La Petite Seine 2024 19 
 

CHAMPAGNE 
Champagne - Laurent Perrier Brut La Cuvée 14 | 39 | 69 
 
 

CIDRES & BIÈRES 
 
La Parisienne - Bière Blanche (33cl) 9 
 
La Parisienne - Bière Pale Ale Blonde (33cl) 9 
 
Fils de Pomme - Cidre Brut Le Sauvage (33cl) 9  



 

LIQUEURS & SPIRITUEUX 
 
Chartreuse - Chartreuse Verte (5cl) 18 
 
Dolin Génépi 1821 - Génépi (5cl) 14 
 
Żubrówka Bison Grass - Vodka (5cl) 10 
 
Grey Goose - Vodka (5cl) 18 
 
Bombay Sapphire - Gin (12cl) 10 
 
Jack Daniel's Old no.7 - Whisky (5cl) 14 
 
Monkey Shoulder Speyside - Whisky (5cl) 14 
 
Havana Club Anejo Especial - Rhum (5cl) 10 
 
Havana Club Anejo 3 ans - Rhum (5cl) 14 
 
Olmeca Silver - Tequila (5cl) 14 
 
Get 27 - Liqueur de Menthe (5cl) 10 

  



 

SNACKS 
 
Mélange Saint-Tropez – Mélange de noix de cajou  10 
et amandes (106ml) 
 
Trio d’amandes (100ml) 10 
 
Chips – au sel de Carmargue bio (125g) 6 
 
Goûter – 1 boisson chaude + 1 pâtisserie 8 
 
 

ROOM SERVICE 
 
Le room service est disponible de 12H00 à 23H30. Vous pouvez 
accéder au menu et commander via le QR code ci-dessous : 
 
 

 
 
 

La liste des allergènes est disponible à la réception. 

  



 

HOT DRINKS 
 
Hot Chocolate 5 
 

COFFEES 
Ristretto 4 
 
Lungo 4 
 
Espresso 4 
 
Double Espresso 5 
 
Macchiato 5 
 
Latte 5 
 
Cappuccino 5 
 
Latte Macchiato 5 
 
Mocaccino 5 
 
  



 

TEAS & INFUSIONS by LA FLEUR NUE  
 
GARDEN TEAS GRANDS CRUS 
Our teas coming from organic gardens are adorned with natural 
materials (flowers, spices, barks). 
 
L’Héspéridé - Sparkilng citrus 6 
Sparkle your morning tea routine with Darjeeling tea, generous 
notes of orange, ginger and lemongrass. 
 
Thé Vert - Herbal softness 6 
Imperial Darjeeling green tea, perfectly velvety 
 
  

FRENCH & BIO FLOWER INFUSIONS 
Our flowers are gathered by hand in the most beautiful gardens 
of France. 
 
La Rose de Damas - Return to oneself 6 
Queen of all flowers, tree of the Goddesses she soothes and 
softens our soul and body. 
 
La Lavande - Divine harmony 6 
Symbol of transmission, she brings harmony and balance by giving 
our mind deep relaxation. 
 
La Camomille - Awake of senses 6 
Flower of poets and philosophers, she soothes and softens, 
elevates our spirit to achieve our goals. 
 
La Mauve - Sweetness of the moment 6 
Food of the gods in Antiquity, it connects us to our inner Divine 
being. 
 
L’Immortelle - Clarity of mind 6 
Solar flower, flower of the Gods, she is known for her antioxidant and 
detoxifying properties. 



 

SOFT DRINKS 
 
SODAS 
Coca-Cola / Coca-Cola Zero Sugar (33cl) 5 
 
Schweppes - Indian Tonic (33cl) 5 
 
La French s'il vous plaît - Ginger Beer (25cl) 5 
 

JUICES 
Alain Millat (33cl) 8 
Strawberry / Apricot / Tomato / Apple / Pineapple 
 

WATERS 
Abatilles - Still Water (33cl) 5 
 
Abatilles - Sparkling Water (33cl) 5 
 

MOCKTAIL 
Juniper (12cl) 18 

 
  



 

WINES (12cl | 37,5cl | 75cl) 
 

RED 
Puisseguin-Saint-Émilion AOP - Vigneron de 6 | 16 | 26 
Puisseguin Lussac Saint-Émilion Catherine Du Roy 
2018 / 2022 
 
Côtes-de-Bourg AOP - Château de Barbe - 22 
Hipster de Barbe 2023 
  
Saint-Nicolas-de-Bourgueil AOP - Cuvée du Vieux 7 | 17 | 24 
Pressoir 2024 
 
Puisseguin-Saint-Émilion AOP - Les Hautes Cimes 22 
2022 
 
Vin de France - La Petite Seine 2024 19 
 

WHITE 
Gewurztraminer - Hans Schaeffer Alsace 7 | 17 | 26 
Gewurztraminer 2023 
 
Chablis AOP - Laroche - Chablis 8 | 19 | 34 
2024 
 
Vin de France - La Petite Seine 2025 19 

 
 
 
 



 

ROSÉ 
Côtes-de-Provence AOP - Minuty - Côté 7 | 17 | 28 
Presqu’Île 2025 
  
Vin de France - La Petite Seine 2024 19 
 

CHAMPAGNE 
Champagne - Laurent Perrier Brut La Cuvée 14 | 39 | 69 
 
 

CIDERS & BEERS 
 
La Parisienne - White Beer (33cl) 9 
 
La Parisienne - Pale Ale Beer (33cl) 9 
 
Fils de Pomme - Brut Cider Le Sauvage (33cl) 9 
 

  



 

LIQUEURS & SPIRITS 
 
Chartreuse - Green Chartreuse (5cl) 18 
 
Dolin Génépi 1821 - Génépi (5cl) 14 
 
Żubrówka Bison Grass - Vodka (5cl) 10 
 
Grey Goose - Vodka (5cl) 18 
 
Bombay Sapphire - Gin (12cl) 10 
 
Jack Daniel's Old no.7 - Whiskey (5cl) 14 
 
Monkey Shoulder Speyside - Whiskey (5cl) 14 
 
Havana Club Anejo Especial - Rum (5cl) 10 
 
Havana Club Anejo 3 ans - Rum (5cl) 14 
 
Olmeca Silver - Tequila (5cl) 14 
 
Get 27 - Mint Liqueur (5cl) 10 

  



 

SNACKS 
 
Mélange Saint-Tropez - Mixture of cashew nuts 10  
and almonds (106ml) 
 
Mixed almonds (100ml) 10 
 
Chips - au sel de Carmargue organic (125g) 6 
 
Tea time - 1 hot beverage + 1 pastry 8 
 
 

ROOM SERVICE 
 
Room service is available from 12:00 PM to 11:30 PM. You can 
access the menu and order via the QR code below: 
 
 

 
 
 

A list of allergens is available at reception. 
  



 

 


