LES
ENTREES

PANISSES 8
panisses maison | sauce tartare
homemade panisses | tartare sauce

L’CEUF INCROYABLE 13
ceuf frit | créme d’asperges | asperges
grillées | chévre frais | petits pois
Fried egg | asparagus cream | grilled asparagus |
fresh goat cheese | green peas

LA GROSSE BURRATA 21
belle burrata des pouilles 250g | gaspacho
de tomates | pesto basilic «et c’est tout !»
pugliese burrata 250g | tomato gazpacho | basil
pesto «and that’s it I»

FOUGASSE FARCIE 14
fougasse aux olives | stracciatella fumée |
pesto roquette | mini poivrons grillés
olive fougasse | smoked stracciatella | arugula
pesto [ grilled baby peppers

FLEURS DE COURGETTE 13
fleurs de courgette | farce ricotta &
provola | zestes de citron vert
zucchini flowers [ ricotta & provola | lime zest

PATE EN CROUTE 16
paté en croite | chutney d’oignons
paté en croiite | red onion chutney

CARPACCIO DE DORADE 15
dorade | baies roses | suprémes
d’agrumes | huile d’olive | fleur de sel
sea bream | pink peppercorns | citrus segments |
olive oil | fleur de sel

VITELLO TONNATO 18
rond de veau | sauce tonnato | capres | jus
viande | condiment persil
sliced veal | tonnato sauce | capers | meat jus |
parsley condiment

CREVETTES COCKTAIL 15
crevettes | avocat | sauce cocktail |
salade romaine
prawns | avocado [ cocktail sauce | romaine

lettuce

BRASSERIE NICOISE
SERVICE CONTINU

LES
VIANDES

¥ LA BELLE MILANAISE 28
escalope de veau 250g | citron |
pommes de terre grenailles
breaded veal escalope 250g | lemon |
roasted baby potatoes

TARTARE DU FELIX 22
tartare de beeuf Limousin 180g
| mayonnaise maison | capres |
échalotes | marjolaine | frites
raw limousin beef tartare 180g |
homemade mayonnaise | capers |
shallots | marjoram | french fries

LE MAGRET 25/32

magret de canard francais 200g
ou 400g | purée de pommes de
terre | carottes fanes roties | jus
de viande

French duck breast 200g or 400g

| mashed potatoes | roasted baby
carrots | meat jus

BAR A COCKTAIL
DU JEU. AU DIM.

DAUBE DE BCEUF A LA NICOISE 23
paleron facon daube | gnocchi | jus
de viande | thym

stewed beef chuck | gnocchi | meat jus |
thyme

CARPACCIO DE BCEUF 23

rond de gite | pickles de graines de
moutarde | créme de parmesan &
truffe | ketchup de carottes | frites
beef topside | mustard seed pickles |
parmesan & truffle cream | carrot ketchup

| french fries

COTE DE PORC BBQ 35

cote de porc marinée et confite a la
sauce barbecue 500g | frites

BBQ slow-cooked marinated pork chop
500g | french fries

FAUX-FILET 32
faux-filet de boeuf Argentin 250g |
sauce secréte du Felix | garniture

au choix
sirloin steak 250g | Felix’s secret sauce |
side of your choice

ENTRECOTE FRITES 42

noix d’entrecote de boeuf Argen-
tine 350g | sauce au choix | frites
Argentine ribeye steak 350g | choice of
sauce | french fries

LES SAUCES - Sauces

Sauce supplémentaire +4

Sauce au poivre Pepper sauce
Sauce secréte Secret sauce
Jus de viande Meat jus

Béarnaise Béarnaise sauce

LES
POISSONS

¥ LE BAR A PLAT 32

loup entier grillé 500g | sauce
vierge a la pomme verte |

pommes de terre grenailles

grilled whole sea bass 500g | green apple
vierge sauce | roasted baby potatoes

TARTARE DE SAUMON 25

tartare de saumon | ceufs de lump |
petits pois frais | yaourt citronné |
brisures de framboises | frites
salmon tartare | lumpfish roe | fresh peas

[ lemon yogurt | raspberry crumbles |
french fries

FRITTO MISTO 31

calamars | crevettes | lieu noir |

poulpe | sauce tartare

squids | prawns | black pollock | octopus

| tartare sauce

SOLE MEUNIERE 52
sole | beurre meuniére | capres |
pommes de terre grenailles

sole | brown butter sauce | capers | baby

potatoes

LES GARNITURES - Side dishes

Garniture supplémentaire +7

Frites

French fries

Purée de pommes de terre
Mashed potatoes

Légumes de saison rotis
Seasonal vegetables

Salade verte

Green salad

Toutes nos viandes sont d’origine : France & E.U & Argentine.
La liste des allergénes est disponible auprés de nos équipes.

PLAT
DU JOUR

PLAT DU JOUR
Voir a 'ardoise

14,90

seulement le midi
(hors week-end)

LES
PATES

¥ SPAGHETTI AUX FRUITS DE MER
Spécialite 26
spaghetti | poulpe | moules | crevettes |
seiche | tomates datterino | persillade
spaghetti | octopus | mussels | shrimp | cuttlefish |
datterino tomatoes | parsley garlic

TROFIE AU PISTOU 19
trofie | pistou | pignons de pin |
stracciatella fumée | tomates datterino
jaunes confites
trofie | pesto | pine nuts | smoked stracciatella |
confit yellow datterino tomatoes

FETTUCCINE A LA TRUFFE 28
fettuccine | créme de truffe | parmesan |
truffe fraiche d’été
fettuccine [ truffled cream | parmesan | fresh

truffle

CALAMARATA 23
calamarata | tomates datterino colorées |
guanciale | pecorino | huile d’olive
calamarata | multicolored datterino tomatoes |
guanciale | pecorino | olive oil

LES
SALADES

SALADE CESAR 21
romaine | poulet croustillant | sauce césar
| anchois | oeuf fermier | parmesan |
croiitons | capres
romaine | crispy chicken | caesar sauce | ancho-
vies | farm egg | parmesan | croutons | capers

SALADE CAPRESE 19
tomates anciennes | mozzarella di bufala |
huile d’olive | basilic frais | fleur de sel
heirloom tomatoes | buffalo mozzarella | olive oil |

fresh basil | fleur de sel

SALADE NICOISE 22
filet de thon | tomates marmande | ceuf
fermier | anchois | mesclun | poivron vert
| artichauts | cébette | vinaigrette du chef
tuna fillet | marmande tomatoes | farm egg |
anchovies | mesclun salad | green pepper | arti-
chokes | spring onion | chef’s dressing

12

PLAT AU CHOIX
Steak haché ou nuggets & frites ou
pates sauce au choix
(sauce tomate ou beurre ou huile
d’olive)
1 BOULE DE GLACE
Vanille / chocolat

Prix nets en euros, service inclus.






