s MENU DE FETES
SPECIAL ENTREPRISES

33 € avec Y de vin, eau & cafe
* plats avec supplement

ENTREES

Pate en crolite aux cepes & chataignes *4 €
Noix de St Jacques snackees, creme de cresson & sarrasin
Aumonieres d’escargots au vermouth
Arancini a la brisure de truffe & écume de champignons * 4 €
Gravlax de saumon Label Rouge, creme d’aneth & blinis maison

PLATS

Marmite de poissons, salicornes & crolitons
Pave de cerf, puree de pommes de terre Jackson & sauce grand veneur * 6 €
Medaillon de lotte a ’Armoricaine *4 €
Pave de maigre, risotto aux champignons & sa bisque
Croustillant d’effiloche de boeuf, jus reduit & pommes de terre Jackson
Filet de boeuf rossini sur son toast, rosace de pommes de terre & sauce Périgueux * 10 €

FROMAGE

Brie farcie aux fruits secs *5€

DESSERTS

Croquant a la clementine
Délice au chocolat & son pralin * 4€
(mousse chocolat, praliné noisette , croustillant feuillantine)
Nougat glace aux pistaches & framboises
Bliche maison au chocolat & son insert chocolat blanc

Menu disponible du 23 novembre 2026 au 8 janvier 2027
Uniquement sur reservation au 02.35.86.02.22 & en fonction des disponibilites.
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