
OMB ! 
Oh My 
Breakfast !



PETIT-DÉJEUNER PARISIEN 25€

Assortiment de pains frais et viennoiseries artisanales

Beurre fermier, confitures artisanales et miel de Pays 

Boissons chaudes et jus de fruits frais

LES ŒUFS

2 œufs bio : au plat, brouillés, omelette ou coque 15€
Accompagnement au choix :
jambon blanc Prince de Paris, Saint-Nectaire, tomates,  
champignons de Paris, herbes fraiches

Saint-Nectaire  12€

Jambon blanc Prince de Paris 12€

Toast avocat,  14€ 
sashimis de saumon et herbes fraîches

FRUITS ET GRAINES

Salade de fruits faite maison  10€

Granola Maison 10€
Graines torréfiées, fruits secs, fromage blanc

Chia pudding Maison Albar Hotels, lait de coco, 
fruits de saison et amandes torréfiées 10€

Pancakes et fruits de saison 12€

JUS DE FRUITS 

Jus frais : Orange – Pamplemousse – Pomme  8€

BOISSONS CHAUDES

Expresso, Noisette, Café Américain 5€

Double expresso 6€ 

Crème, Latte, Cappuccino 7€

Thés & Infusions Dammann Frères 7€

Prix net – service compris / Nous n’acceptons pas les paiements par chèque.

Petit-déjeuner 
à la carte 

Servi en chambre ou au restaurant

Les petits-déjeuners 
Maison Albar Hotels

Boissons chaudes et jus de fruit frais

Yaourt fermier au choix

Fruits de saison frais

Assortiment de pains frais et  
viennoiseries artisanales, confitures artisanales,  

pâte à tartiner et miel de pays

Pancakes, fruits de saison 
et amandes torréfiées

Jusqu’à 12 ans et gratuit jusqu’à 6 ans

Petit-déjeuner 
des enfants 

Servi au restaurant

— 17€

— 36€
(OU INCLUS)

Pains & viennoiseries
Baguette tradition, pain de campagne,

Viennoiseries artisanales : croissant, pain au chocolat

Beurre fermier Bordier

Confitures artisanales et miel de Pays

Jambon blanc Prince de Paris  
et Saint-Nectaire

Yaourt fermier Bordier 
Nature ou au fruit

Salade de fruits faite maison

JUS DE FRUIT FRAIS

Orange

Pamplemousse

Pomme

2 ŒUFS BIO 
Au plat, brouillés, omelette ou coque

Accompagnement au choix :
jambon blanc Prince de Paris, Saint-Nectaire,  

champignons de Paris, tomates, herbes fraiches

Service de café, thé et infusion

Servi au restaurant

Petit-déjeuner 
Vendome



BREAKFAST PARISIEN 25€

Fresh breads selection and homemade viennoiseries

Farmhouse butter, artisanal jams and honey  

Hot beverages and fresh fruit juice

EGGS

2 organic eggs : fried, scrambled, omelet or boiled 15€
Served with:
jambon de Paris, Saint-Nectaire cheese, tomatoes, 
button mushrooms, fresh herbs

Saint-Nectaire cheese 12€

Prince de Paris white ham 12€

Avocado toast, salmon sashimis and fresh herbs 14€

FRUITS AND GRAINS

Homemade fruits salad 10€

Homemade Granola 10€
Roasted grains, dried fruits, cottage cheese

Chia pudding Maison Albar Hotels, coconut milk,  10€ 
seasonal fruits and roasted almonds 

Pancakes and seasonal fruits 12€

FRUITS JUICES 

Fresh juice: Orange – Grapefruit – Apple  8€

HOT DRINKS

Expresso, Noisette, American coffee 5€

Double expresso 6€

Crème, Latte, Cappuccino 7€

Teas & Infusions Dammann Frères 7€

Net price - service included / We do not accept payment by check. 

Breakfast 
“ à la carte ”

Served in the room or at the restaurant

Maison Albar Hotels  
Breakfast

Hot beverages and fresh fruit juice

Choice of  yoghurt

Fresh fruits selections

Fresh breads selection  
and homemade viennoiseries, artisanal jams,  

chocolate spread and honey

Pancakes, seasonal fruits 
and roasted almonds

Until 12 years old and free up to 6 years old

Children’s
breakfast 
Served at the restaurant

— 36€
(OR INCLUDED)

Bread & pastries
French baguette, cereal bread,

Homemade viennoiseries: croissant, pain au chocolat

Farmhouse butter from Bordier 

Artisanal jams and honey 

Prince de Paris white ham 
and Saint-Nectaire cheese

Farmhouse yoghurt from Bordier 
Plain or fruit

Homemade fruits salad

FRESH FRUIT JUICE

Orange

Grapefruit

Apple

2 ORGANIC EGGS 
Fried, scrambled, omelet or boiled

Served with:
jambon de Paris, Saint-Nectaire cheese,

button mushrooms, tomatoes, fresh herbs

Coffee service, tea and infusion

Served at the restaurant

Vendome 
breakfast

— 17€


