


No meio da mesa

A seguir

No final
Iniciar

Croquete de alheira de aves, 
maionese de trufa.  

�(2 und) 9€

Presunto Bísaro 24 meses.  
16€

Peixinhos da horta,  
molho de ervas. 8€

Mil folhas de batata,  
ovas de truta, crème fraîche.  

10€

Posta de bacalhau meia cura,  
esmagada de batata, 
velouté de mexilhão.  

25€

Tranche de garoupa,  
estufado de feijoca.  

25€

Arroz de lavagante azul.  
45€

Polvo grelhado, bimi,  
espargos e pak-choi.  

28€

Peito de pato com azeitonas,  
batata “L’Amoure”.  

24€

Presa de porco ibérico, 
legumes da horta  

e molho chimichurri.  
26€

Perna de borrego  
de leite, arroz de  

enchidos no forno.  
�(2 pax) 55€

Seleção de queijos com  
geleia de Alvarinho.  

16€

Ananás marinado com  
gengibre e lima.  

10€

Maça caramelizada,  
streusel e baunilha.  

8€

Panna cotta com  
frutos vermelhos.  

8€

Mousse de chocolate com  
praliné e avelã tostadas.  

8€

Tarte de mirtilo,  
amêndoa e chantilly. 

8€

   Seleção de fruta.  
8€

Lombo (200g) 40€ 
Lombo (400g) 70€ 
Ribeye (400g) 80€ 

Costeletão (750g) 95€

Pão rústico com  
massa mãe, manteiga,  

azeitonas, alcaparras

Carne Minhota � 
maturada 

(escolha o seu corte)

Couvert 3€ (pax)

Escabeche de cavala,  
pimento piquillo,  

azeite de coentros.  
14€

Tártaro de carne Minhota,  
tosta de brioche. 18€

Ovo panado e frito,  
cogumelos e salsa. 15€

Tarte folhada de legumes  
da horta. 14€

Sopa de cenoura,  
óleo de caril. 8€

Crudo de robalo,  
beterraba, alcaparras.  

16€

Salada tomate cherry, 
burrata, pesto. 18€

Branco

Soalheiro Primeiras Vinhas.  
11€ | 53€

Gouveio by Joaninha.  
12€ | 60€

Poças Branco da Ribeira.  
132€

Espumante

Soalheiro Pur Terroir.  
13€ | 63€

Billecart Salmon Rosé.  
40€ | 225€

Ruinart Blanc de Blancs.  
332€

Se sofrer de alguma alergia, por favor contacte um membro do nosso staff.  
IVA incluído à taxa legal em vigor.

Tinto

Zafirah. 10€ | 55€

Pombal do Vesúvio.  
10€ | 51€

Niepoort Pinot Noir.  
153€

Dessert

Petit Manseng.  
18€ | 92€

Graham’s 20 Anos.  
25€ | 195€

Dow’s Senhora da Ribeira.  
199€

Digitalize e  
descubra nosso 
menu de vinhos 

completo

Vinhos



To share

After

The end
To start

Poultry croquettes,  
truffle mayonnaise.  

�(2 uni) 9€

Bísaro smoked ham  
aged 24 months. 16€

Green bean fritters, herb sauce. 
8€

Potato Mille-Feuille,  
trout eggs and crème fraîche.  

10€

Half-cured cod loin,  
mashed potato,  
mussel velouté.  

25€

Grouper tranche,  
beans stew.  

25€

Blue lobster rice.  
45€

Grilled octopus, broccoli,  
aspargus and pak-choi.  

28€

Duck breast with olives, 
“L’Amoure” potato.  

24€

Iberian pork loin,  
local vegetables and  

chimichurri sauce.  
26€

Milk-fed lamb,  
sausage hoven rice.  

�(for 2) 55€

Cheese selection,  
Alvarinho jelly.  

16€

Marinated pineapple  
with ginger and lime.  

10€

Caramelised apple,  
streusel and vanilla.  

8€

Panna cotta  
with red berries.  

8€

Chocolate mousse, praline  
and roasted hazelnut.  

8€

Blueberry pie, almond  
and chantilly. 

8€

 Fruit selection. 
8€

Tenderloin (200g) 40€ 
Tenderloin (400g) 70€ 

Ribeye (400g) 80€ 
Bone-in Ribeye (750g) 95€

Rustic bread, butter,  
olives and capers

“MINHO” REGION  
PREMIUM  

DRY-AGED MEAT 
(Choose your cut)

Couvert 3€ (pp)

Mackerel pickle,  
piquillo pepper, coriander oil.  

14€

“Minho” region beef tartare, 
brioche toast. 18€

Fried egg, mushrooms  
and parsley. 15€

Local vegetables puff pastry. 
14€

Carrot soup, curry oil.  
8€

Seabass crudo,  
beetroot, capers.  

16€

Cherry tomato salad, 
burrata, pesto. 18€

Please inform a member of our staff in case of food restrictions.  
VAT included.

White

Soalheiro Primeiras Vinhas.  
11€ | 53€

Gouveio by Joaninha.  
12€ | 60€

Poças Branco da Ribeira.  
132€

Sparkling

Soalheiro Pur Terroir.  
13€ | 63€

Billecart Salmon Rosé.  
40€ | 225€

Ruinart Blanc de Blancs.  
332€

Red

Zafirah. 10€ | 55€

Pombal do Vesúvio.  
10€ | 51€

Niepoort Pinot Noir.  
153€

Dessert

Petit Manseng.  
18€ | 92€

Graham’s 20 Anos.  
25€ | 195€

Dow’s Senhora da Ribeira.  
199€

Scan & discover 
our complete  

wine menu

Wines


