LE HOMARD BLEU

ENTREE/PLAT OU PLAT/ DESSERT : 25 €

ENTREE/PLAT/DESSERT : 29 €
LES HUITRES

LES HUITRES FINES N°3 6:12¢ 9:11€ 12:21€

LES ENTREES Hors menu ;12 €

LES CREVETTES SAUVAGES
En bisque, mouillettes briochées

L'OEUF DE PRINTEMPS BID
Mayonnaise moutardee, mousseline de céleri

LE GRILLON CHARENTAIS
Toasts grilles, pickles , beurre aux herbes

LE VELOUTE DU MOMENT
LES PLATS Hors menu ; 24€

LE POISSON DE LA CRIEE (selon arrivage)
Mousseline de patates douces, gnocchis, sauce hollandaise

LES RAVIOLES
Terre  au paleron confita la bourguignonne
Mer : aux crevettes sauvages et shiitakes, bouillon shoyu corsé

LES MOULES
En églade revisitée, pommes de terre, creme aux herbes

LES DESSERTS Hors menu; 9 €

LE CHEESECAKE
Speculoos et gel citron vert

L'ORANGE SANGUINE
En mousse, crumble et tuile chocolat

LE CHOCOLAT
En ganache, sarrasin torrefie

TOUS NOS PLATS SONT FAITS «MAISON>> ET A LA DEMANDE. PLAT EN DIRECT 20/30 MINUTES D’ATTENTE. MERCI DE VOTRE PATIENCE !



LE HOMARD BLEU

MENU CHARENTAIS MIDI

19,90¢

ENTREE
LE GRILLON CHARENTAIS

Toasts grilles, pickles, beurre infusé au thym

4 HUITRES FINES N°3 OLERON

PLAT

EGLADE DE MOULES REVISITEE
Pommes de terre, creme aux herbes

MENU ENFANT
(jusqu‘a 12 ans)

14€

POULET PANE
pommes grenailles roties

MOELLEUX AU CHOCOLAT



