
LE

Animations 
Bar à salade

Ceviche
 Poisson, avocat, oignon rouge, coriandre, pignons de pin

Huîtres
 Pain de seigle, beurre, citron, vinaigre à l’échalote

Boeuf Wellington
Profiteroles

Entrées
Planche de charcuterie / fromages

Toasts de foie gras
 Pain brioché, condiment à la rhubarbe
Planche de saumon fumé et gravlax

Plateau de fruits de mer
 Langoustines, bulots, crevettes, pinces de tourteaux

Avocado toasts
Salade de quinoa agrumes et menthe

Œufs mimosa au saumon fumé
Ballotine de saumon farcie aux herbes

Plats
Homard à l’américaine
Filet mignon de veau

 Cuit à basse température, sauce morilles et vin jaune
Filet de sole

 Cuit au naturel, sauce dieppoise
Travers de porc confits sauce barbecue maison

Riz pilaf
Pommes de terre sautées à l’ail, légumes sautés

Risotto d’épeautre
Épinards et citron confit

Desserts
Fraisier / charlotte aux fraises

Tarte framboise-pistache
Madeleines
Millefeuille
Paris-Brest

Tarte au citron

1 Cocktail d’accueil
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