
Mise en Bouche 
Médaillon de homard, céleri et oursin

Soupe miso, noix de St Jacques
Algues et shitake

Lotte au yuzu, 
Berlingots épinards et ricotta

ou
Noix d’entrecôte au cacao,

 Cerfeuil tubéreux et pois chiches

Anneau mangue passion et dulcey

68€ par personne

Menu Saint Valentin

 Cocktail “Rêve d’un soir”


