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Oh My

Diamond
Bar!

Quvert tous les jours
de 8h a minuit

Open every day
from 8 am to midnight

)\

MAISON ALBAR
LE DIAMOND



Alcools & Digestifs

ALCOOLS 4cL

GIN
Bombay Sapphire
Citadelle

VODKA
Grey Goose
Guillotine

TEQUILA
Calle 23 Reposado
Don Julio

RHUM

Rhum Blanc 3 ans Havana Club
Plantation 3 stars

Rhum Brun Don Papa

Rhum Brun Kraken

Accompagnement soda ou jus de fruits
Side soda or fruits juice

WHISKIES (Blended — Single Malt)
Cardhu Single Malt 12 ans

Oban Single Malt 14 ans

Lagavulin Single Malt 16 ans

Chivas regal 12 ans

Glenfiddich

Dalmore

Aberlour

Blue Label John Walker

Talisker

WHISKIES
Jack Daniel’'s (Amérique)
Nikka from the barrel (Japon)

DIGESTIFS / AFTER DINNER 4cL.

ARMAGNAC
Armagnac VSOP

COGNAC
Hennesy XO
Courvoisier VSOP

LIQUEURS
Bailey’s Irish cream
Limoncello
Manzana Verde
Get 27, Get 31
Cointreau

CALVADOS
Calvados XO

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Alcohol can be dangerous to your health. Drink with moderation.
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Cocktails

CLASSIQUE — I8 €
Spritz | Gin tonic | Daiquiri | Margarita | Dry martini
Moscow mule | Dark ‘n” Stormy | Negroni
Whisky Sour | Amaretto Sour | Espresso martini
Long island ice tea

COCKTAIL DU JOUR — 20 €

COCKTAILS SIGNATURE — 20 €

THE MARIZE 12cL
Rhum Plantation, jus de citron vert,
sirop de kiwi, Fair Kumkat
Rhum Plantation, lime juice, kiwi syrup, Fair Kumkat

PINK GIN 7cL
Gin Citadelle, liqueur de yuzu, Cordial Rhubarbe
liqueur de sureau, Peychaud’s Bitter, jus de citron
Gin Citadelle, yuzu Liquor, Cordial Rhubarbe,
elderflower liquor, Peychaud’s Bitter, lemon juice

GINGER COSMOPOLITAN 7cL
Vodka, jus de cranberry,
Cordial gingembre, jus de citron, Cointreau
Vodka, cranberry juice,
Cordial gingembre, lemon juice, Cointreau

MOCKTAIL — 16 €

VIRGIN MOJITO 12¢L
Menthe fraiche, sucre, jus de citron, Perrier
Fresh mint, sugar, lemon juice, Perrier

VIRGIN HERITAGE 12¢L
Fruit de la passion, jus d’ananas, sirop de vanille
Passion fruit, pineaple juice, vanilla syrup

_

Prix Nets et service compris en Euro / Net price and service included in Euro
Liste des allergenes disponible sur demande / Allergen list available on request



Champagne
COCKTAILS CHAMPAGNE - 22 €

BELLINI 7CL
Champagne, nectar de péche
Champagne, peach nectar

MIMOSA 12cL
Champagne, jus d’orange, Cointreau
Champagne, orange juice, orange liquor

MOJITO ROYAL 12cL
Champagne Joseph Perrier Brut, rhum,
sucre de canne, feuilles de menthe
Champagne, rum, cane sugar syrup, fresh mint

APPLE FRESH ROYAL 12cL
Champagne Joseph Perrier Brut, Calvados,
jus de pomme, feuilles de menthe, sucre de canne
Champagne, Calvados , apple juice,
fresh mint, cane sugar syrup

PINK LADY 2cL
Champagne Joseph Perrier Brut, vodka, Chambord,
jus de cranberry, sucre de canne
Champagne, vodka , Chambord, fresh mint,
cranberry juice, cane sugar syrup

FRENCH 75 12¢L
Gin Citadelle, jus de citron,
sirop de sucre, Champagne brut
Gin citadelle, lemon juice, simple syrup, Champagne

—

JOSEPH PERRIER
X MAISON ALBAR HOTELS

Cuvée Céline
I5cL— |6 € | 375cL—55€ | 75cL— 80 €

JOSEPH PERRIER

Cuvée Blanc de blanc
IscL— I8 € | 7scL— 100 €

Cuvée Royale Rosé
IscL—20€ | 75cL— |15 €

L

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Alcohol can be dangerous to your health. Drink with moderation.
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Sélection de vins
WINE SELECTION

VIN ROUGE / RED WINE 125CL  75CL
Bordeaux (Saint Emilion)

Chateau la Chapelle I5€ 60€
Loire (Sancerre)

Les freres Berthier 12€ 50€
Cuilleron - Villard - Gaillard

Les Vins de Vienne, Saint Joseph 202 I0€ 45¢€
Bourgogne

Haute céte de nuit 12€ 60€
VIN BLANC / WHITE WINE 12.5CL  75CL
Bourgogne (Chardonnay)

La chevaliére I0€ 40€
Bourgogne

Chorey les Beaunes I5€ 60€
Loire (Sancerre)

Les fréres Berthier 12€ 45¢€
Monbazillac

Chateau Beautrand “ Vieilles Vignes 7 2015 |0 € 40 €

Chablis

Chateau de Fleys 12€ 40€
VIN ROSE / ROSE WINE 25CL 75CL
Cétes de Provence

Minuty Pretige 12€ 45€
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Apéritifs & Bieres
APERITIFS & BEERS
APERITIFS
Henri Bardoin 4cCL 8 €
Martini Rouge / Blanc 4CL 8 €
Porto Tawny 4CL 8€
Muscat de Rivesaltes 4CL 8 €
Campari 4CL 8 €
BIERES / BEERS

Leffe pression 25CL 7€
Leffe pression 50CL Il €
Panaché, Monaco 25CL 7€
Paname IPA 33CL 8 €
La Parisienne (Blonde / Blanche) 33CL 10 €
Corona, Carlsberg 33CL 8 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Alcohol can be dangerous to your health. Drink with moderation.



Boissons fraiches
COLD BEVERAGES

SODAS
Coca-Cola 33¢L Coca-Cola Sans Sucres 33CL 8 €
Ice Tea 25CL 8 €
Tonic 25CL 8 €
Limonade 25CL 8 €

JUS DE FRUITS & NECTARS / FRUIT JUICES

Alain Milliat 25CL 10 €
Orange - Pamplemousse - Péche de Vigne
Orange - Grapefruit - Vineyard peach.

EAUX MINERALES / MINERAL WATERS

Evian soCL / |1 8€/10€
Badoit 50CL / 1L 8€/10€
Perrier 33CL 7€
Chateldon 75¢L 12 €

SIROP / SYRUP
Grenadine, fraise, menthe, orgeat 25CL | €
Grenadine, strawberry, mint, orgeat

LES PRESSES / FRESHLY-SQUEEZED JUICES

Citrons pressés / Squeezed lemons 20CL 10 €
Oranges pressées / Squeezed oranges 20CL 10 €

LES INFUSIONS / INFUSIONS

Alain Milliat 25CL 10 €
Framboise et menthe / Raspberry and mint

Citron vert et gingembre / Lime and ginger

Péche et verveine / Peach and verbena

Prix Nets et service compris en Euro / Net price and service included in Euro
Liste des allergénes disponible sur demande / Allergen list available on request
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Boissons chaudes
HOT BEVERAGES

Expresso
—6€
Double espresso
—8¢€
Noisette
—7€
Décaféiné
—6€
Allongé / Long black
—7€
Irish
— 10 €
Latte / Cappuccino
—8%€
Chocolat chaud / Hot chocolate
—8¢€
Thés / Teas “Dammann Fréres”
(Miss Dammann, Jardin Bleu, Thé blanc Passion
de fleurs, Smokey Lapsang, Rooibos Oriental,

Earl Grey Yin Zhen, Darjeeling, Thé Vert
Menthe Touareg, Coquelicot Gourmand)

—9¢€
Infusions “Dammann Fréres”

(Camonmille, Vervein, Tilleul)

—9¢€
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ENTREES / STARTERS

Velouté du Moment / Velouté of the Moment
— 10€

Ardoise de charcuterie
Delicatessen plate
— 20€

Ardoise de saumon fumé et pain de campagne
Smoked salmon and farmhouse bread
—20¢€

Ardoise de fromages AOP et confitures de figues
French cheeses plate with fig jam
—20€

Foie gras de canard,
pain de campagne et confiture de figues
Foie gras, farmhouse bread and fig jam
—30¢€

PLATS / MAIN COURSES

Croque-Monsieur campagnard
Country Croque-Monsieur
— 18€

Croque-Monsieur végétarien
Vegetarian Croque-Monsieur
— 18 €

Pizza Margharita, mozzarella di Buffala et roquette
Pizza Margharita, mozzarella di Buffala and arugula
—20¢€

Pizza 3 fromages / 3 cheeses pizza
—20€

Pizza jambon de pays et roquette
Pizza with country ham and arugula
—20€

Salade Caesar / Caesar salad
—20€

Bowl végétarien / Vegetarian bow!
— 18€

DESSERTS

Yaourt au choix / Yoghurt of your choice
—5¢€

Fruits frais / Fresh fruits
—7%€

Ceeur fondant chocolat / Chocolate melting heart
—10€

Créme brdlée a la vanille Bourbon
Créme brtlée with Bourbon vanilla
—12€

Baton de glace Emki Pop
(Fraise, Chocolat amandes, vanille, citron gingembre)
Emki Pop ice cream stick
(Strawberry, almonds chocolate, vanilla, lemon ginger)

—8¢€

Prix Nets et service compris en Euro / Net price and service included in Euro
Liste des allergénes disponible sur demande / Allergen list available on request



