
TOUS LES JOURS

DE 12 H00 À 21H30

EVERYDAY FROM

12:00 PM TO 9:30 PM
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SELON LES DISPOSITIONS RÉGIES PAR LE DECRET N°2002-1465 EN DATE DU 17 DÉCEMBRE 2002, LES VIANDES SERVIES DANS NOS RESTAURANTS PROVIENNENT DE FRANCE
 PRIX NETS EN EUROS, TAXES ET SERVICES COMPRIS : NET PRICES IN EUROS - TAX & SERVICE INCLUDED 

TOUCHE DE COLLAGÈNE

GINGER LOVER. 6

I LOVE YOU, LATTE. 10

T’AS LE LOOK COCO. 10

JUS DÉTOX DU MOMENT. 14 

TOI, MOI UN KOMBUCHA. 10

POUDRE DE SPIRULINE BIO
 

SEA COLLAGEN

FERMENTED ICED TEA 33CL

SEASONAL DETOX JUICE 33CL

ORGANIC COCONUT WATER 33CL

ORGANIC SPIRULINA POWDER

COFFEE LATTE, VEGETAL MILK

GINGER AND LEMON BOOSTER SHOT 6CL

+  5

CITRONNADE MAISON. 12
HOMEMADE LEMONADE 33CL

P A T A T E  D O U C E ,  K A L E  &  F E T A .  1 8

T A R A M A  F U M É  M A I S O N .  2 1

P A N I S S E S  D U  S U D .  1 9

DIM-SUM 4 PCS.  20 OU 8 PCS.  38 

PATATE DOUCE BIO RÔTIE, FETA AOP, CHOU KALE, OIGNONS ROUGES
RÔTIS, YAOURT MENTHE, PICKLES DE MOUTARDE, NOIX ET GRENADE 

ŒUFS DE TRUITE BIO, TOAST SANS GLUTEN BIO, MAISON CHAMBELLAND 

ROASTED RED, YELLOW AND WHITE BEETROOTS, ORGANIC ORANGE,
PICKLED MUSTARD SEEDS, CREAMY TARRAGON SAUCE 

ORGANIC TROUT ROE, ORGANIC GLUTEN-FREE TOAST, MAISON CHAMBELLAND 

B E T T E R A V E  «  G O O D  M O O D  » .  1 7

V E L O U T É  G R A N D - M È R E .  1 8

BETTERAVES ROUGES, JAUNES ET BLANCHES RÔTIES, ORANGE BIO, PICKLES
DE GRAINES DE MOUTARDE, CRÉMEUX ESTRAGON

POTIMARRON BIO DE BRETAGNE AU CURRY, CHÂTAIGNES CONCASSÉES ET
GRAINES DE COURGE 

PANISSES AU ROMARIN, YAOURT À L’ESTRAGON, PICKLES D’OIGNONS
ROUGES 

ROASTED ORGANIC SWEET POTATO, PDO FETA, KALE, ROASTED RED ONIONS,
MINT YOGURT, PICKLED MUSTARD SEEDS, WALNUTS AND POMEGRANATE 

D O U C E U R  D ’ A U T O M N E .  1 7
ÉCRASÉ DE POTIMARRON BIO, LÉGUMES CROQUANTS, TOUT EN FRAÎCHEUR 
MASHED ORGANIC RED KURI SQUASH, CRUNCHY VEGETABLES, LIGHT AND FRESH

ROSEMARY CHICKPEA FRIES, TARRAGON YOGURT, RED ONIONS PICLKLES

WILD SHRIMP, VEGGIE VEGETABLES (4 OR 8 PCS)

D O R A D E  P O N Z U .  2 1
SASHIMI DE DORADE, VINAIGRETTE PONZU, PICKLES D’OIGNONS ROUGES
ET GINGEMBRE, GRENADE, SHISO ROUGE ET ZESTES DE CITRON VERT 
SEA BREAM SASHIMI, PONZU DRESSING, RED ONIONS PICLKLES AND GINGER,
POMEGRANATE, RED SHISO AND LIME ZEST

CREVETTES SAUVAGES, LÉGUMES VEGGIE

ORGANIC BRETON RED KURI SQUASH WITH CURRY, CRUSHED CHESTNUTS AND
PUMPKIN 

MOULIN DE GASSAC, FAUNE,
IGP PAYS D’HERAULT. 2024

POUILLY-FUME “FUMETTES”, 
DOMAINE LES ORMOUSSEUX. 2024

CHABLIS, DOMAINE POMMIER. 2022 

SANCERRE LES CAILLOTTES
PASCAL JOLIVET. 2024

1 4

9

1 6

15 clVINS BLANCS . WHITE WINE

VINS ROUGES . RED WINE

BY.OTT* ROSÉ 9

VINS ROSÉS . ROSÉ WINE

9

1 7

1 5

1 7

AOP CROZES-HERMITAGE,
DOMAINE MELODY FRIANDISE . 2024

SAINT-ÉMILION GRAND CRU
CHÂTEAU DU BARRY . 2022

HAUTES-CÔTES DE NUITS “DAMES DE VERGY”
DOMAINE ANTONIN GUYON . 2023



L E  R E G I S T R E  D E S  A L L E R G È N E S  À  D É C L A R A T I O N  O B L I G A T O I R E
C O N T E N U S  D A N S  N O S  P L A T S  E S T  D I S P O N I B L E  À  V O T R E  D E M A N D E

 
.

LA PASTA D’ALICE
 PÂTES BOLOGNAISES, BOEUF HACHÉ, SAUCE TOMATE

 BOLOGNESE PASTA, BEEF, TOMATO SAUCE

LE CROQUE D’EUGÈNE
 

. 2 0

PAIN TOASTÉ, JAMBON BLANC, FROMAGE
 HAM AND CHEESE SANDWICH

N O S  L É G U M E S  P R O V I E N N E N T  D E  C O O P É R A T I V E S  B R E T O N N E S ,  D ’ I L E  D E  F R A N C E  O U  D E  M A R A I C H E R S

F R A N Ç A I S ,  A U  G R É  D E S  S A I S O N S ,  I L S  P E U V E N T  V A R I E R  S E L O N  L E S  A R R I V A G E S .  E L E V É E S  D A N S  L E  S U D -

O U E S T ,  N O S  V O L A I L L E S  S O N T  N O U R R I E S  A U  B O N  G R A I N .  L E S  L É G U M I N E U S E S  E T  C É R É A L E S  S O N T

C U L T I V É E S  D A N S  L E S  Y V E L I N E S  P R È S  D E  V E R S A I L L E S

. 2 0

FUSILLI SANS GLUTEN.  27

LA FRITTATA AUTOMNALE.  27

CHOU-FLEUR BIO BRETON RÔTI ÉPICÉ.  27

LE BOWL HEALTHY DU CAFÉ 52.  29
QUINOA DE LA PLAINE DE VERSAILLES, SAUMON MARINÉ,
PATATE DOUCE BIO RÔTIE, PICKLES DE CHOU ROUGE,
GRENADE, SÉSAME, GINGEMBRE ET CORIANDRE

CRÈME VÉGÉTALE, CHÂTAIGNE, CHAMPIGNONS ET CÉBETTE 

POTIMARRON DU FINISTÈRE, FETA AOP, PICKLES DE CHAMPIGNONS,
CHOU KALE, NOISETTES TORRÉFIÉES ET SALADE DE SUCRINE

CONDIMENT CHIMICHURRI, YAOURT MENTHE, PICKLES
D’OIGNONS ROUGES, AMANDES EFFILÉES 

GLUTEN-FREE FUSILLI, PLANT-BASED CREAM, CHESTNUTS,
MUSHROOMS AND SPRING ONIONS 

AUTUMN FRITTATA, FINISTÈRE RED KURI SQUASH, PDO FETA
MUSHROOMS PICKLES, KALE, TOASTED HAZELNUTS AND LITTLE GEM
LETTUCE SALAD 

HEALTHY BOWL FROM CAFÉ 52 QUINOA FROM THE VERSAILLES PLAINS,
MARINATED SALMON, ROASTED ORGANIC SWEET POTATO, RED
CABBAGE PICKLES, POMEGRANATE, SESAME, GINGER, AND CORIANDER

SUPRÊME DE VOLAILLE FERMIÈRE LABEL ROUGE.  35
MOUSSELINE DE PANAIS BIO, SALSIFIS RÔTIS, JUS DE VOLAILLE 
LABEL ROUGE FREE-RANGE CHICKEN SUPREME, ORGANIC PARSNIP MOUSSELINE,
ROASTED SALSIFY, CHICKEN JUS 

CHIMICHURRI SAUCE, MINT YOGURT,RED ONIONS PICKLES, FLAKED
ALMONDS 

DOS DE LIEU NOIR.  35
CURRY ROUGE AU LAIT DE COCO, LÉGUMES VAPEUR D’AUTOMNE, CORIANDRE
ET RIZ BIO COMPLET DE CAMARGUE
ROASTED POLLOCK FILLET, RED COCONUT MILK CURRY, STEAMED AUTUMN
VEGETABLES, CORIANDER AND ORGANIC WHOLE-GRAIN CAMARGUE RICE 

GLACES & SORBETS. 12

VELOURS DE MARRONS. 15

MOUSSE AU CHOCOLAT. 15

PAVLOVA AUX FRUITS DE SAISON. 15

POIRE VERVEINE. 14

MERINGUE, CHANTILLY, COULIS DE FRUITS 

AQUAFABA , CHOCOLAT NOIR 70%, GRUÉ DE CACAO 

POIRE POCHÉE, SIROP VERVEINE, MÉLISSE, TUILE
CITRON ET SORBET CITRON 

MOUSSE LÉGÈRE À LA CRÈME DE MARRONS, COULIS CASSIS
ET MÉLISSE 

ICE CREAM & SORBET

CHOCOLATE MOUSSE, AQUAFABA, 70% DARK CHOCOLATE,
COCOA NIBS 

SEASONAL FRUIT PAVLOVA, MERINGUE, WHIPPED
CREAM, FRUIT COULIS 

LIGHT CHESTNUT CREAM MOUSSE, BLACKCURRANT
COULIS AND LEMON BALM 

POACHED PEAR, VERBENA SYRUP, LEMON BALM, LEMON
TUILE AND LEMON SORBET 


	TOUS LES JOURS
	DE 12 H00 À 21H30 EVERYDAY FROM 12:00 PM TO 9:30 PM
	CITRONNADE MAISON. 12
	HOMEMADE LEMONADE 33CL

	JUS DÉTOX DU MOMENT. 14
	SEASONAL DETOX JUICE 33CL

	DOUCEUR D’AUTOMNE. 17
	TOI, MOI UN KOMBUCHA. 10
	FERMENTED ICED TEA 33CL
	ÉCRASÉ DE POTIMARRON BIO, LÉGUMES CROQUANTS, TOUT EN FRAÎCHEUR

	GINGER LOVER. 6
	GINGER AND LEMON BOOSTER SHOT 6CL

	BETTERAVE « GOOD MOOD ». 17
	T’AS LE LOOK COCO. 10
	BETTERAVES ROUGES, JAUNES ET BLANCHES RÔTIES, ORANGE BIO, PICKLES DE GRAINES DE MOUTARDE, CRÉMEUX ESTRAGON
	ORGANIC COCONUT WATER 33CL

	I LOVE YOU, LATTE. 10
	COFFEE LATTE, VEGETAL MILK
	+ 5

	PATATE DOUCE, KALE & FETA. 18
	PATATE DOUCE BIO RÔTIE, FETA AOP, CHOU KALE, OIGNONS ROUGES RÔTIS, YAOURT MENTHE, PICKLES DE MOUTARDE, NOIX ET GRENADE

	TOUCHE DE COLLAGÈNE
	VELOUTÉ GRAND-MÈRE. 18
	SEA COLLAGEN
	POTIMARRON BIO DE BRETAGNE AU CURRY, CHÂTAIGNES CONCASSÉES ET GRAINES DE COURGE

	POUDRE DE SPIRULINE BIO
	ORGANIC SPIRULINA POWDER
	IGP PAYS D’HERAULT. 2024
	AOP CROZES-HERMITAGE,
	DOMAINE MELODY FRIANDISE . 2024


	PANISSES DU SUD. 19
	PANISSES AU ROMARIN, YAOURT À L’ESTRAGON, PICKLES D’OIGNONS ROUGES

	TARAMA FUMÉ MAISON. 21
	ŒUFS DE TRUITE BIO, TOAST SANS GLUTEN BIO, MAISON CHAMBELLAND

	DORADE PONZU. 21
	SASHIMI DE DORADE, VINAIGRETTE PONZU, PICKLES D’OIGNONS ROUGES ET GINGEMBRE, GRENADE, SHISO ROUGE ET ZESTES DE CITRON VERT

	DIM-SUM 4 PCS. 20 OU 8 PCS. 38
	CREVETTES SAUVAGES, LÉGUMES VEGGIE
	NOS LÉGUMES PROVIENNENT DE COOPÉRATIVES BRETONNES, D’ILE DE FRANCE OU DE MARAICHERS FRANÇAIS, AU GRÉ DES SAISONS, ILS PEUVENT VARIER SELON LES ARRIVAGES. ELEVÉES DANS LE SUD-OUEST, NOS VOLAILLES SONT NOURRIES AU BON GRAIN. LES LÉGUMINEUSES ET CÉRÉALES SONT CULTIVÉES DANS LES YVELINES PRÈS DE VERSAILLES


	LE CROQUE D’EUGÈNE
	.20
	PAIN TOASTÉ, JAMBON BLANC, FROMAGE
	HAM AND CHEESE SANDWICH


	LA PASTA D’ALICE
	.20
	PÂTES BOLOGNAISES, BOEUF HACHÉ, SAUCE TOMATE
	BOLOGNESE PASTA, BEEF, TOMATO SAUCE


	DOS DE LIEU NOIR.  35
	CURRY ROUGE AU LAIT DE COCO, LÉGUMES VAPEUR D’AUTOMNE, CORIANDRE ET RIZ BIO COMPLET DE CAMARGUE
	ROASTED POLLOCK FILLET, RED COCONUT MILK CURRY, STEAMED AUTUMN VEGETABLES, CORIANDER AND ORGANIC WHOLE-GRAIN CAMARGUE RICE


	MOUSSE AU CHOCOLAT. 15
	AQUAFABA , CHOCOLAT NOIR 70%, GRUÉ DE CACAO
	CHOCOLATE MOUSSE, AQUAFABA, 70% DARK CHOCOLATE, COCOA NIBS


	PAVLOVA AUX FRUITS DE SAISON. 15
	MERINGUE, CHANTILLY, COULIS DE FRUITS
	SEASONAL FRUIT PAVLOVA, MERINGUE, WHIPPED CREAM, FRUIT COULIS


	VELOURS DE MARRONS. 15
	MOUSSE LÉGÈRE À LA CRÈME DE MARRONS, COULIS CASSIS ET MÉLISSE
	LIGHT CHESTNUT CREAM MOUSSE, BLACKCURRANT COULIS AND LEMON BALM


	POIRE VERVEINE. 14
	POIRE POCHÉE, SIROP VERVEINE, MÉLISSE, TUILE CITRON ET SORBET CITRON
	POACHED PEAR, VERBENA SYRUP, LEMON BALM, LEMON TUILE AND LEMON SORBET


	GLACES & SORBETS. 12
	ICE CREAM & SORBET

	SUPRÊME DE VOLAILLE FERMIÈRE LABEL ROUGE.  35
	MOUSSELINE DE PANAIS BIO, SALSIFIS RÔTIS, JUS DE VOLAILLE
	LABEL ROUGE FREE-RANGE CHICKEN SUPREME, ORGANIC PARSNIP MOUSSELINE, ROASTED SALSIFY, CHICKEN JUS


	FUSILLI SANS GLUTEN.  27
	CRÈME VÉGÉTALE, CHÂTAIGNE, CHAMPIGNONS ET CÉBETTE
	GLUTEN-FREE FUSILLI, PLANT-BASED CREAM, CHESTNUTS, MUSHROOMS AND SPRING ONIONS


	LE BOWL HEALTHY DU CAFÉ 52.  29
	QUINOA DE LA PLAINE DE VERSAILLES, SAUMON MARINÉ, PATATE DOUCE BIO RÔTIE, PICKLES DE CHOU ROUGE, GRENADE, SÉSAME, GINGEMBRE ET CORIANDRE
	HEALTHY BOWL FROM CAFÉ 52 QUINOA FROM THE VERSAILLES PLAINS, MARINATED SALMON, ROASTED ORGANIC SWEET POTATO, RED CABBAGE PICKLES, POMEGRANATE, SESAME, GINGER, AND CORIANDER


	CHOU-FLEUR BIO BRETON RÔTI ÉPICÉ.  27
	CONDIMENT CHIMICHURRI, YAOURT MENTHE, PICKLES D’OIGNONS ROUGES, AMANDES EFFILÉES
	CHIMICHURRI SAUCE, MINT YOGURT,RED ONIONS PICKLES, FLAKED ALMONDS


	LA FRITTATA AUTOMNALE.  27
	POTIMARRON DU FINISTÈRE, FETA AOP, PICKLES DE CHAMPIGNONS, CHOU KALE, NOISETTES TORRÉFIÉES ET SALADE DE SUCRINE
	AUTUMN FRITTATA, FINISTÈRE RED KURI SQUASH, PDO FETA MUSHROOMS PICKLES, KALE, TOASTED HAZELNUTS AND LITTLE GEM LETTUCE SALAD



