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RESTAURANTS

[.es meilleurs restaurants de Paris 8

Des Champs-Elysées a la Concorde, de la Madeleine @ la Place Vendéme, le 8e arondissement
concentre cerlains des restavrants les plus presfigieux de la capitale (voire du monde). Des tables
légendaires aux nouveaux spots en vue, notre short list des restaurants de Paris 8 inconfournables.
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La Chambre Bleu, restourant du 8e amondssement de Pars & Goelle Le Boulicout

6. Le Belleval, I'adresse incognito de Saint-Lazare

Le lieu ? A deux pas de la Gare Saint-Lazare, on entre  Fhotel Le Belleval pour dormir mais
aussi pour déjeuner. REnové en 2024, son décor méle corniches d’époque, boiseries
élézantes et un plafond ravé audacieus qui créent une ambiance & la fois chic et
décontractée. Mais la vraie surprise, c’est son patio verdovant, un espace ormé d'une fresque
végetale signée Gola Hundun, idoine pour s’échapper du ryvthme effréné des galeries et dela
gare, Que ce soit pour un déjeuner entre collégues, un diner entre amis cu une pause en
solo, ce coin de verdure offre un cadre paisible en plein centre de Paris. Le

restaurant Belleval mise sur des produits bio, locaux et de saison, dans une cuisine éco-
responsable qui fait la part belle & la simplicité bien exécutée. En entrée, le velouté de
potimarron est réconfortant, tandis que le houmous de haricots blancs et 1a salade de pois
chiches appeortent une touche de fraicheur.


https://www.yonder.fr/les-tops/restaurants/meilleurs-restaurants-Paris-8
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A la carte 7 Les plats sont variés : le poke bowl aux falafels et quinoa rouge est une option
végétarienne savoureuse, tandis que le pavé de rumsteck, accompagné de purée maison et
d'une poélée de champignons awx herbes, ravira les amateurs de viande. La péche du jour,
un saumon délicaternent réti le jour de notre visite, est servie avec une purée de pommes de
terre et des broccolinis croquants. Coté desserts, le moellewx au chocolat et la créme

briilée font I"'unanimité alors que la mousse au Philadelphia, accompagnée d'éclats de
pistache, ajoute une légére touche de fraicheur. Pour les indécis, le café gourmand permet
de gofiter 4 un peu de tout.

Le menn ¥ Formules Entrée et Plat [ Plat et Dessert - 28.00 € Entrée, Plat et Dessert - 32.00
€ Accompagné d'un verre de vin - 6.00 € en supplément Cu Jus détox du moment — 8.00 €

Le Belleval
16 Bue de la Pépinidre, 75008 Paris
belleval-hotel-pariz.com




