
           
 

Menu de Saint-Valentin - Valentijnsdag menu - Valentine’s menu 

14 & 15 -02-2025 

Coupe de Bulles 

Mises en bouche - Fijne hapjes – Appetizers 
 

 

 

Tartare de veau, brioche dorée, œuf de caille, crème de comté 
Kalfstartaar, brioche, kwarteleitje, room van comté 

Veal tartare, brioche, quail egg, comté cream 
 

 

 

Tataki de saumon, bouillon asiatique, feuille de riz au raifort 
Zalm tataki, Asiatische bouillon, rijstpapier met mierikswortel 

Salmon tataki, Asia broth, rice paper with horseradish 
 

 

 

Sorbet des Amoureux 
 

 

Dos de Skrei roti sur son mille-feuille de St Jacques, écume de coquillage  
chips de betterave et crème d'Isigny 

Geroosterde Skrei-rug, millefeuille van Saint Jacques, schuim van schelpdieren  
bietenchips en Isigny-room 

Roasted Skrei back, scallop mille-feuille, shellfish foam, beetroot chips and Isigny cream 
 

 

Sphère mangue, passion, panacotta et crumble au citron vert 
Bol met mango, passievrucht, panna cotta en limoen crumble 
Bowl with Mango, passion fruit, panna cotta and lime crumble  

 

 

110€ p/p 
 

 

Facturation du prix du menu en cas de No Show 
RESERVATION – RESERVATIE  
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