
 

 

 
 

Lunch du 13 au 16 octobre 
 

Gaspacho de céleri 
Tartare de champignons, canard confit et brioche 

 

  ou 
 

Croquette de Coucou de Malines façon «vol-au-vent» 
Mesclun de salades 

__________________ 
 

Viennoise de loup de mer 
Confit de chicons et émulsion de cresson 

ou 
 

Carbonnade de bœuf à la flamande 
Pommes amandine 

___________________ 

 

Pêche au vin rouge épicé  
Glace à la vanille et sauce au chocolat 

ou 
 

Salade de fruits frais de saison    

  

 

2 services € 29,- 

3 services € 33,- 


