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FORFAITS SEMINARIES

ALLE FORFAITS OMVATTEN

• De huur van de vergaderzaal* met gratis WiFi, een LCD-projector, een flipchart en een scherm 
• Video conferentie systeem
• Papier, balpennen, mineraalwater, muntsnoepjes
• Twee koffiepauzes, in de voormiddag en in de namiddag, met koffie, thee, vruchtensappen, fruit en versnaperingen van de 

dag
• Een lunch geserveerd in een van onze zalen, water, softdrinks en koffie inbegrepen (maak uw keuze hieronder)

* Supplement zaalhuur mogelijk bij kleinere groepen

COMFORT PACKAGE

€ 98

Buffet met salades, 
charcuterie, kazen, vis, warm 
bijgerecht, soep, broodjes en 

dessert 
+

2 Koffiepauzes
+

Vergaderzaal

BUSINESS PACKAGE

€ 108

Lunch van de chef 
2-gangen lunch

+
2 Koffiepauzes

+
Vergaderzaal

EXECUTIVE PACKAGE

€ 115

Koud & warm seizoensbuffet 
met Belgische en Europese 

specialiteiten 
+

2 Koffiepauzes
+

Vergaderzaal
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SEMINARIE À LA CARTE

PAUZES & ONTBIJT

Welkomstkoffie
koffie, thee, sinaasappelsap, koffiekoeken van de dag, € 12,00
fruitmand en yoghurt

Koffiepauze 
koffie, thee, vruchtensap of gezonde energiedrankjes, fruit € 12,00
en zoetigheden van de dag 1/2u 

Ontbijt
Uitgebreid ontbijtbuffet in ons restaurant € 25,00

Softdrinks in uw vergaderzaal  
gezonde energiedrankjes, frisdrank, vruchtensap € 8,00

LUNCH

Seizoensbuffet (min. 20 personen) € 60,00
koud & warm buffet met Belgische en Europese specialiteiten 

Healthy Lunch buffet € 45,00
Salades, charcuterie, kaas, vis, warm bijgerecht, soep, broodjes en dessert

2-gangen lunch
@ Restaurant Curatio Prijs à la carte

3-gangen lunch
@ Restaurant Curatio Prijs à la carte

HUUR ZAAL: TARIEF NAARGELANG DE GEWENSTE ZAAL

I 5 I



Prijs per persoon, btw en dienst inbegrepen, geldig tot 31 december 2026
Martin’s Klooster • Onze-Lieve-Vrouwstraat 18 – 3000 Leuven • +32 (0)16 21 31 41 • mk@martinshotels.com • martinshotels.com 

COCKTAILS & CANAPÉS

COCKTAIL

Bubbels 
1 glas Cava € 8,00

Champagne 
1 glas Champagne Mumm Grand Cordon € 13,50

Bubble time 
Cava 1/2u € 16,00

1u € 23,00

Champagne time 
Champagne Mumm Grand Cordon 1/2u € 28,00

1u € 36,00

Beer time 
Selectie Martin’s Bieren 1/2u € 17,00

1u € 23,00

CANAPÉS

Koude amuse-bouche
Salami, kaas, tomaat-mozzarella, olijven enz. € 12,00

Amuse-bouche Deluxe 
Canapés gemaakt door onze Chef 
volgens het seizoen per stuk € 6,50
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COCKTAILS & CANAPÉS
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MENUS

Menu:
Kaaskroketten met Waterloo-bier

Of
Caesar Salade

***
Ravioli | scampi | groene curry

Of
Vlaams stoofvlees met frieten

***
Appeltaart | vanille-ijs

Of
Dame Blanche

Incl. wijnen, water, softs, koffie & thee

Cuvéé Bouchard Aîne | pays d’Oc
 Grenache & Colombard
Aroma's van rood fruit, citrus en bloemen.

 Grenache & Syrah 

Aroma's van rood fruit, kruiden en een vleugje peper, met een ronde en zachte afdronk

€ 83,00

I 7 I 

3-gangen “Classic” 

Vraag naar onze private zalen!

3-gangen “Deluxe”

Menu:
Carpaccio van eend

Of
Gerookte zalm | bieslookroom | citroengelei

***
Tonijn tataki | Thaise stijl | gebakken rijst

Of
Filet van Mechelse koekoek | langzaam gegaard | aardappelpuree

***
‘Mont Blanc’ 

Kastanjepuree | slagroom | meringue
Of

Île flottante | vanillecrème | gekarameliseerde amandelen

Incl. glaasje cava, wijnen, water, softs, koffie & thee

Chateau de la Jaubertie | Bergerac
 Sauvignon Blanc & Sémillon. 

Aroma's van citrus en tropisch fruit met een subtiele noot van honing

Merlot & Malbec

Zachte tannines en ronde, fruitige aroma's. Evenwichtige wijn met veel karakter.

€ 98,00
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MENUS

Koud buffet: 
Verfijnde vis- en vleesdelicatessen, seizoenssalades en een rijke saladebar.

Warm buffet: 
Keuze uit een mals vleesgerecht, een verfijnd visgerecht en een creatief vegetarisch alternatief.

Bijgerechten: 
Warme seizoensgroenten, rijst/pasta en rijke aardappelbereidingen (zoals gratin of puree).

Dessertenbuffet: 
Een feestelijke afsluiting met verschillende dessertjes en verse fruitsalade.

Incl. wijnen, water, softs, koffie & thee

Cuvéé Bouchard Aîne | pays d’Oc
 Grenache & Colombard
Aroma's van rood fruit, citrus en bloemen.

 Grenache & Syrah 

Aroma's van rood fruit, kruiden en een vleugje peper, met een ronde en zachte afdronk

€ 91,00
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Koud & warm buffet

Vraag naar onze private zalen!

OFYR Barbecue

Live cooking: 
Hoogwaardige vlees- en visgerechten die de chef ter plaatse grilt

Vegetarische specials: 
Gegrilde seizoensgroenten, gepofte aardappelen en artisanale kazen van de plaat.

Koude side-dishes: 
Een buffet met frisse salades, huisgemaakte sauzen en ambachtelijk brood met dips.

Dessertenbuffet: 
Een feestelijke afsluiting met verschillende dessertjes en verse fruitsalade.

Incl. wijnen, selectie bieren, water, softs, koffie & thee

Cuvéé Bouchard Aîne | pays d’Oc
 Grenache & Colombard 
Aroma's van rood fruit, citrus en bloemen.

 Grenache & Syrah 

Aroma's van rood fruit, kruiden en een vleugje peper, met een ronde en zachte afdronk

€ 118,00
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MENUS

Menu:
Vegan Kroket

* 
Tonijn Tataki met Thaise saus

** 
Risotto met groene groenten

*** 
Gemarineerde kip met truffelpuree

**** 
Mix van tuingroenten

***** 
Kabeljauw met rode biet

****** 
Speculaas tiramisu 

******** 
Panna cotta met rood fruit

Incl. glaasje cava, wijnen, water, softs, koffie & thee

Cuvéé Bouchard Aîne | pays d’Oc
 Grenache & Colombard
Aroma's van rood fruit, citrus en bloemen.

 Grenache & Syrah 

Aroma's van rood fruit, kruiden en een vleugje peper, met een ronde en zachte afdronk

€ 115,00
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Walking Diner

Vraag naar onze private zalen!
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CAPACITEIT EN PLANNEN VAN DE ZALEN
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CAPACITEIT EN PLANNEN VAN DE ZALEN
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VARIA EN CONTACTGEGEVENS

CONFIGUREER UW EVENEMENT
Een gemakkelijke, praktische, 
gebruiksvriendelijke, intelligente en instant 
tool om uw aanvraag weer te geven 
en ons een prijsofferte te vragen.
www.meetings-and-more.com

TEAMBUILDING &  
MOTIVATIESEMINARIES
Of het nu buiten of binnen plaatsvindt, 
ervaringen met teambuilding zijn enkel 
waardevol als 
het klimaat en het kader de samenhang 
en de motivatie bevorderen.
www.meetings-and-more.com

ANNULATIEVERZEKERING
Martin’s Hotels biedt u de mogelijkheid 
om een annulatieverzekering af te sluiten 
zodat u gedekt bent 
in geval van annulering van uw evenement 
door oorzaken die u niet onder controle hebt.
www.meetings-and-more.com

KIES DE ECO-EFFICIËNTIE
Carbon Zero, Eco-Bon en milieuzorgsysteem: 3 
toegevoegde waarden voor uw evenement en 
het imago  
van uw onderneming.
www.tomorrow-needs-today.com 

ONTDEK ONS AANBOD
12 hotels, 9 steden, 65 vergader- & evenementzalen:
overloop het gedetailleerde panorama van ons online meetingaanbod
www.martinshotels.com
www.meetings-and-more.com

UW CONTACTPERSONEN

Robin Jaubin

Groups & Events Manager
+32 (0)16 21 31 49
robin.jaubin@martinshotels.com

Erika Rodrigues de Sousa
Groups & Events Coordinator
+32 (0)16 21 31 61
erika.rodriguesdesousa@martinshotels.com

Julie Delfosse
Groups & Events Coordinator
+32 (0)16 21 31 54
julie.delfosse@martinshotels.com
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