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Vala]ales sur nofre SéleCIﬁiOIl - Availalale on our Se{ menu se]ecﬁon

En‘crée - P Ial - Desser’t

S{ar’ter ~ Main course - Dessert

é';‘ '::' Iomales anaennes (le plE‘IIl Cllamp e{ creme (le l)urral:a “‘j

MOH]GS {ran(;alses (le BOIICI’IOI: €en Wnalgreﬂe ejc pommes pallle

Nl(;mse salail : lce]aerg leH‘uce, cLerrg tomaloes, green Leans, ancl crispy l)alag potatoes

Net prices in euros, all taxes includes, service included

Tlne list o{ allergens is available on request

Omgm Bee{ France Veal l:rance 5

Belgne{s Je ][leurs Je courgettes el purée Je courgettes
llCCl‘llIll HOWEI‘ {I‘IHZEI‘S an(l leCCl’lIIlI puree

Salalle Ill(;OISe 30€

Nu;mse sala(l Icel)erg leH?uce, cl1errg tomaloes, green l)eans, an(l crispy l)al)g potatoes

]_oﬂe, arhclrlau{s l)arlgoule, sauce l)onne—][emme au CI{'I‘OII COII{ IZ 36€

MOI’I.[({IS]’[ l)arlgoule aI‘lfICl’lOl(eS ﬂl’ld preserve(l lemon sauce

Bom"al)alsse aux poissons (le roclle el sauce roullle 38€
BOuIllﬂlJﬂlSSe Wllfl'l Me(lll:erranean I‘OCl({ISl’l ancl roullle sauce

Saumon BOH’[IO, pehfs pOIS au l)ﬂ.SIlIC, {'umel: (le pOISSOIl aux (Bll{ (le saumon

BOHI.IO salmon, l)aSll peas ancl {lSl’l S{OCl( Wll'.ll sa_lmon roe

Tarfare de l)oeu{ leousm, {rlfes et salade
leous1n l)ee* {a.r{a.re, l:rencll }I‘les a.m:l salacl

Co{e (le veau {ran(;alse, gl’lOCCl’l_l aux algues Iarefonnes, sal)agon au l)eurre nmseﬂe 42€
FI‘eIlCl‘l veal Cl’lOp, Brel:on seaweec] gIlOCClll anc] l)I‘OWIl lJuHer sal)agon

];Ilef «le l)(Ell{ leousul, au]nerglne COIl{‘Ite, poivrons gn"es, jus court 4A8€
leousm Lee{ lplle’c, con{ﬂc eggplan’t, gnlle(l peppers and rich | jus

19€

Qu esl ce qu on mange Suzg

396 A
Suzg, what's the daily special ? .

14€

GARNITURES 6€

Sala(le romaine Légumes (le saison Friles E
Romaine leHuce sala(l Seasonal vegefal)les ]:I‘el’lCl’l {ries

DESSERTS

15€

16€

16€ Mllle—{eulue el noisetles caramélisées 15€ %lillocoll a::‘c & (C)lrange 16€ ;'_';;
Mllle {eu11]e WI{:]’[ Carame]lzed ]’lﬁzell’lul:s ocolale and orange
(Glaces et sorbets maison (3 parl-'ums) \é} 19€
-~ omemade ice creams and sorbels (3 ﬂavors) - T
18€ Mermgue croquante a la rhubarbe 9) 14€ o

g ef aux grmHes

Cotnpry meninge with chubarh Tartelette {raml)oise—passion 15€

Raspl)errg and passion{rui’c tart

and morello cherries

Net Pprices in euros, all taxes includes, service included *

Prix nets en euros, service compris

Tlne list o{ allergens is available on request
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La lis{e lleS al]ergénes CS{ Jisponil)]e sur (lemamle




	MENUS  Valables sur notre sélection - Available on our set menu selection
	Entrée - Plat ou Plat - Dessert  Starter - Main course or Main course - Dessert

	ENTRÉES
	Velouté de mamie Grandma’s velouté
	Tomates anciennes de plein champ et crème de burrata  Heirloom field-grown tomatoes and burrata cream
	Blanc-manger de fenouil et aneth  Fennel and dill blancmange
	Royale de courgettes, basilic et pignons de pin Zucchini royale, basil and pine nuts
	Moules françaises de Bouchot en vinaigrette et pommes paille French Bouchot mussels with vinaigrette and straw potatoes
	Salade niçoise Niçoise salad :  Iceberg lettuce, cherry tomatoes, green beans, and crispy baby potatoes

	42€
	Entrée - Plat - Dessert Starter - Main course - Dessert

	54€
	12€
	14€
	15€
	16€
	16€
	18€

	PLATS
	Beignets de fleurs de courgettes et purée de courgettes Zucchini flower fritters and zucchini purée
	Salade niçoise Niçoise salad : Iceberg lettuce, cherry tomatoes, green beans, and crispy baby potatoes
	Lotte, artichauts barigoule, sauce bonne-femme au citron confit Monkfish, barigoule artichokes and preserved lemon sauce
	Bouillabaisse aux poissons de roche et sauce rouille Bouillabaisse with Mediterranean rockfish and rouille sauce
	Saumon Bömlo, petits pois au basilic, fumet de poisson aux œufs de saumon Bömlo salmon, basil peas and fish stock with salmon roe
	Tartare de bœuf Limousin, frites et salade Limousin beef tartare, French fries and salad
	Côte de veau française, gnocchi aux algues bretonnes, sabayon au beurre noisette  French veal chop, Breton seaweed gnocchi and brown butter sabayon

	Filet de bœuf Limousin, aubergine confite, poivrons grillés, jus court Limousin beef fillet, confit eggplant, grilled peppers and rich jus
	Qu’est ce qu’on mange Suzy ? Suzy, what’s the daily special ?


	GARNITURES
	DESSERTS
	Mille-feuille et noisettes caramélisées Mille-feuille with caramelized hazelnuts
	Meringue croquante à la rhubarbe  et aux griottes Crispy meringue with rhubarb  and morello cherries
	Salade romaine  Romaine lettuce salad
	Légumes de saison  Seasonal vegetables

	6€
	Frites  French fries
	34€
	30€
	36€
	38€
	32€
	34€
	42€
	48€
	32€
	Chocolat & orange  Chocolate and orange
	Glaces et sorbets maison (3 parfums) Homemade ice creams and sorbets (3 flavors)
	Tartelette framboise-passion Raspberry and passionfruit tart

	16€
	12€
	15€
	15€
	14€



