


Sélection de la Main Noire
bar à lattes - healthy lattes 10€

Chaï, thé noir du Rwanda, épices torréfiées, vanille bourbon,
gingembre - Rwanda black tea, roasted spices, bourbon vanilla,
ginger
Pink, betterave & cacao -  beetroot & cocoa
Golden, curcuma & gingembre - turmeric & ginger
Black, sésame noir & charbon végétal - black sesame &
charcoal
Blue, spiruline & gingembre - pirulina & ginger
Green, matcha & moringa

Chocolat chaud traditionnel 10€
Traditional hot chocolate

toutes nos boissons chaudes sont
disponibles à emporter à 7€ 

all our hot drinks are available to take
away for €7 

gourmandises - delicacies 

Trio de Madeleines merveilleuses, pure beurre, citron, vanille 10€
Trio of wonderful Madeleines, pure butter, lemon, vanilla

Fondant baulois au chocolat 10€
Fondant baulois with chocolate

Cake selon notre humeur - Cake according to our mood 10€

Tarte au citron meringuée - Lemon meringue pie 15€

Pécan d’Or 15€
Tartelette chocolat, caramel beurre salé, éclats de noix de pécan
caramélisés. Chocolate and salted butter caramel tartlet with
caramelised pecan slivers

Ma Dame Tatin 15€
Un classique aux pommes confectionné avec tendresse et tradition.
An apple classic made with tenderness and tradition

Douceur hivernale 15€
Crumble de poires et marrons confits, zeste d’orange, glace à la
cannelle. Pear and chestnut crumble, orange zest, cinnamon ice
cream.

Profiteroles 15€
Vanille, fève de tonka, disques de chocolat croquant, sauce Inaya
(chocolat noir 65%) onctueuse. Vanilla, tonka bean, crunchy
chocolate discs, creamy Inaya sauce (65% dark chocolate).

thés & tisanes des comptoirs richard 10€
teas & herbal teas from comptoirs richard
Thé vert, Sencha, menthe ou Jasmin
Thé noir,  Breakfast, Earl Grey, fruits rouges, Jardins de
Darjeeling                                   
Infusions, Tilleul, Verveine, Camomille, Menthe Poivrée

coupe de champagne - glass of champagne 20€
gremillet blanc de blancs


