
L E  B R U N C H
S A N  R E G I S

LA SÉLECTION DE PÂTISSERIES 

LA FLAN PARISIEN

Pâte brisée, crémeux vanille de Madagascar

LA CROUSTADE AUX POMMES

Pommes, bergamote, crème crue fouettée à la vanille

LA TARTE  AUX FRAMBOISES

Pâte sablée, crème d’amandes, confit de framboises, framboises

LA TARTE CHOCOLAT

Pâte sucrée cacao, crémeux au chocolat Araguani 72%, praliné noisettes 

 LES BOISSONS

Cocktail Detox ou Jus de fruit frais

Boissons chaudes

BRIOCHE FAÇON PAIN PERDU

 Saumon Petrossian – Jaune d’œuf confit - Guacamole

Ou

OMELETTE SOUFLÉE

Truffe d’été – Comté vieux

Ou

OEUF PARFAIT 

Pleurote - Jambon ibérique - Sauce hollandaise 

QUASI DE VEAU EN CROUTE DE NOIX 

Rösti de pomme de terre – Girolles – Jus de veau

Ou

BAR RÔTI

Carottes aux agrumes - Poivre de Timut

Ou

RISOTTO

Truffe noire - Parmesan 24 mois - Girolles

LA SELECTION DE PÂTISSERIES 

Le Brunch 
70€ par personne

Accompagné d’une coupe de Champagne 
95€ par personne


