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GRAVLAL DE TRUTTE SAUMON GASPACHO DE BETTERAVES
VINATGRETTE A L' ANANAS, CONDIMENTS CONCOMBRE ¢ BETTERAVES ROUGES, CERISES, ET MOUSSE D
GRAINES DE MOUTARDE 0ol CHEVRE
TOMATES - BURRATA ENTREE DU JOUR
CARPACCIO DE TOMATES, CREME DE BURRATA, PESTO D
BASILIC ET VINAIGRETTE DE CITRON CONFIT
DOS DE CABILLAUD BAVETTE AU B0
(REME DE COURGETTES JAUNES, BOLOGNALSE DE SEICHES 1 SAUCE LARME DU TIGRE, FRITES MAISON, MAYONNATSE
FENOUIL CROQUANT SESAME SOJA £ BONITE FUMEE SECHEE
U
TATAKT DE THON ROUGE
SAUCE TOMATE, ATOLL, CAVIAR D’ AUBERGINES ET JULLENNE
DE COURGETTES
PANACOTTA VERVEINE PECHE LHOCO-OLIVE
U
LE FROMAGE PAVLOVA

FRATSES, VANILLE ET CITRON VERT

[eg Tervasses 4o Gainls Alhon

-

BASPACHO DE BHTERA\/ES 1t

GRAVLAK DE TRUITE SAUMONEE

BETTERAVES ROUGES, CERISES, £ MOUSSE

VINATGRETTE & L' ANANAS, CONDIMENTS CONCOMBRE ET .

GRAINES DE MOUTARDE

TOMATES - BURRATA 1} € ENTREE DU JOUR 1€
MRPACCIO DE TOMATES, CREME DE BURRATA, PESTO DF

BASTLIC T VINATGRETTE DE CITRON CONFIT

D05 DE CABILLAUD 306 BAVETTE AU BB It
(REME DE COURGETTES JAUNES, BOLOGNAISE DE SELCHES SAUCE LARME DU TIGRE, FRITES MALSON,

{7 FENOULL CROQUANT MAYONNAISE SESAME SOTA £1 BONITE FUMEE SECHEE

TATAKT DE TRON ROUGE S e

SAUCE TOMATE, ATOLL, CAVIAR D AUBERGINES ET JULTENNE
DE COURGETTES

PANACOTTA VERVEINE PECKE  11E CROCO-OLIVE Ik

PAVLOVA 11 €

FRATSES, VANILLE ET CITRON VERT

LE FROMAGE 12€

[eg Tervasses du Gant Allon



	Le  Menu
	3 plats - 55€ par personne 2 PLATS - 39€ PAR PERSONNE
	gravlax de truite saumonée
	ou

	gaspacho de betteraves
	tomates - burrata
	entrée du jour


	La Carte
	gravlax de truite saumonée
	19 €
	gaspacho de betteraves


	tomates - burrata
	18 €
	entrée du jour

	18 €
	17 €

	dos de cabillaud
	bavette au bbq
	ou

	tataki de thon rouge
	dos de cabillaud
	32 €
	32€

	bavette au bbq
	tataki de thon rouge
	34 €


	PANACOTTA VERVEINE PECHE
	CHOCO-OLIVE
	ou
	le fromage
	pavlova
	Les Terrasses du Saint Alban
	panacotta verveine peche
	11€

	choco-olive
	11€
	12€

	pavlova
	11 €

	Le fromage

	Les Terrasses du Saint Alban



