N
VERTIME

[a Jable lferntime

[ei, nous aimona partagen la provenance de nos produits :

LA VENDEE OUVRE SES COQUILLES PAR6 -9€ PAR9-15€ PAR12-18€

& Aosiette d'huitnes N°3 de la Guittione en lfendée et gnanité de vinaigne/échalotes

La Guittiere (Vendée) N°3 oysters platter with vinegar & shallot granita

NOTRE CANARD A RAPPORTE DES SOUVENIRS DE CORSE

& Foie gnas de la maison “Rougis” cuit en ballottine, compotée de mandanine, citnon cavian et toasts de pain d'épices maison au miel de fendée
‘Rougié” foie gras ballotine-cooked mandarin compote, finger lime & homemade gingerbread with Vendée honey

LE HOMARD EN TENUE DE SOIREE

Blue lobster rovio/[, crustacean bisque emu/sion, tender leek & boroge flower

LA LOTTE MET LES CHOSES A PLAT
Canpaccio-de lotte, vinaignette au pongu, condiment & la grenade et nadis daikon

Monkfish carpaccio, ponzu vinaigrette, pomegranofe/c/aikon radish condiment

L’'AUTOMNE DANS LA CUILLERE
Velouté de butternut, quenelle de créme épaisse dfaigny AOP aw citron vent et toast au comté AOC affiné 12 moin

Butternut squash velouté Isigny AOP cream with lime & toasted bread with 12-month-aged Comté AOC cheese

18€

18€

16€

12€

LA PINTADE DEFILE AVEC SES DAUPHINES
Sup/lémede/wwade,pommmdaup/u)mnmm, eapuma aw comté et vin jaune, crodite de parmesarn soufflé

Guinea fow! supreme, homemade c/c:uphine potatoes, Comté & vin jaune espuma, parmesan crisp

LE ROI DU PRE DONNE SA LANGUE AU CHAT
Langue de chat de boeuf, potimannon néti awx épices et sauce chimichwwi,

beef flat iron steak, spiced roaste red kuri squash & Chimichurri sauce

VERTIME AUSSI A SON BURGER
Buna maison, pulled ponk, sauce banbecue, confit & 'oignons, neblochon fenmien AOC, land grillé, senvi avec dea frites maisor et salade vente

Homemade buns, pulled pork, barbecue sauce, onion confit, farmhouse reblochon AOC cheese & grilled bacon, served with homemade fries & green salad

LA SOLE FAIT SON GRAND NUMERO
& Sole meuniéne dea Sables & Olonne (erwinon 200g), mousseline de céleni aw poivie nouge de Kampot et palets de. céleni confit

Sole meuniére from Les Sables-d'Olonne (approx. 220g), celeriac mousseline with Kampot red pepper & celeriac confit medallions

BIJOUX NACRES DE VERTIME

Noin de St-Jacques de St-Brieuc nacrdes, nisotto- crémewn, émulsion d Lail dea ounn et huile d'henbes
Delicately seared scallops, creamy risotto, wild garlic emulsion & herb oil

SANS VIANDE, MAIS AVEC DU CARACTERE X

Grocchi & la betterave, cnéme de chévne frais & la livéche, pickles de mini betterave et pousses de moutarde

Beetroot gnocchl, fresh goat's cheese cream with /ovoge, pick/ed boby beetroot & mustard shhots

25€

26€

21€

28€

24€

16€

LE FROMAGE FAIT SON CINEMA
Sélection de fromages AOP & la coupe

Our selection of cheese cut to order

LE BROWNIE AUSSI A SA FEVEQ
Bnowniewchocolatoa/wglutmmrwwdepécancwwmé&ww,pdwdwwmmmdlwlféuedefmkwebpoawwdeﬁwmbomwdbé%
Gluten-free chocolate brownie with caramelised Pecans, homemade Tonka bean chocolate spreod & dried rospberry powder

LE FION, C'EST PAS DU FLAN

& Fion vendéen, pommen confites au cidne et caramel aw bewvie sald

Traditional Vendée Fion custard cokel ctder—pooched opp/es & salted butter caramel

LE CACAO SANS COMPROMIS ¢ O

Vegan cocoa dessert: cacao, vegan chocolate mousse with oat milk

UN SOMMET DE GOURMANDISES
Blche Mont Blanc & la myntille, biscuit ¢ la noisette et marvons glacés

Mont blanc yule log blueberry, hazelnut biscuit & candied chestnuts

Sans gluten®© \;  Végeétarien £ Vegan Produit vendéen &

Liste des allergenes, de nos artisans de goiit et provenance de nos viandes disponibles sur demande. Prix TTC en euros, service compris

Ouverture de 12HOO - 14H30 / 19h00 - 21h30 et fermé le dimanche midi pour le brunch sur notre roof-top

13€

ne

10€

9€

1€



