
Amuse Bouche

-

Foie gras de canard au torchon, pain d'épices maison,

confiture de figue

Duck foie gras cooked in a cloth, 

served with homemade gingerbread and fig jam

-

Suprême de volaille habillé de truffe, 

cèleri au beurre noisette, jus court

Truffle-coated chicken supreme, 

celeriac with brown butter, reduced jus

-

La Bûche de Suzy, poire et vanille

Suzy’s pear and vanilla Christmas log

-

Mignardises

Menu disponible du  14 au 27 décembre 2026

Menu available from the 14th to the 27th december 2026

NOËL À LA TABLE 
DE SUZY

Hôtel Regina - 2 place des pyramides, 75001 Paris

Menu 78€
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