
Prix nets en euros (€) - Taxes et service compris
Net prices in euros (€) – taxes and service included

carte du

room service menu
room service



Disponible de 12h à 22h30 du lundi au vendredi / Samedi au Dimanche de 15h à 22h30
Available from 12pm to 10:30pm monday to friday / Saturday and Sunday from 3pm to 10:30pm

Room Service

Salade César / Caesar salad
Poulet croustillant, salade romaine, tomates cerises, croûtons
Crispy chicken, romaine lettuce, cherry tomatoes, croutons

24

Salade de Saumon fumé / Smoked salmon salad
Sucrine, gel de citron, herbes fraîches
Little gem lettuce, lemon gel, fresh herbs

26

Croque-monsieur
Jambon ou Poulet, accompagnement au choix
Ham or chicken, side of your choice

24

Crispy Chicken Burger
Poulet croustillant, condiment avocat-citron vert, cheddar affiné, sucrine, pickles, sauce
barbecue
Crispy chicken, avocado & lime condiment, aged cheddar, little gem lettuce, pickles,
barbecue sauce 

29

Cheeseburger
Steak haché wagyu francais, comté, oignons confits, sauce barbecue, accompagnement au choix
Cheeseburger with French Wagyu beef patty, Comté cheese, caramelized onions, barbecue
sauce, choice of side

32

Rigatoni à la sauce tomate et basilic maison
Rigatoni with homemade tomato and basil sauce

22

Rigatoni aux légumes grillés & parmesan
Rigatoni with grilled vegetables & Parmesan

24

Coquillettes au jambon / Macaroni with ham
Crème de truffe, copeaux de parmesan
Truffle cream, Parmesan shavings

30

Accompagnements / Sides
Au choix : Frites / Salade / Pâtes / Poêlée de legumes / Riz / Pommes grenailles 
Choice of : Fries / Salad / Pasta / Sautéed vegetables / Rice / Baby potatoes

6

Desserts

- P.2 -- P.1 -

Pour commander / To order
Composez le 1312

Dial 1312

Charcuteries / Cured meats 24
Planche de charcuteries fines : jambon affiné, chorizo, jambon truffé, condiments
Selection of fine cured meats : aged ham, chorizo, truffle ham, condiments

Planche mixte / Mixed platter 26
Fromages affinés & charcuteries fines
Aged cheeses & fine cured meats

Fromages / Cheeses 22
Sélection de fromages affinés & condiments
Selection of aged cheeses & condiments

Végétarien / Vegetarian 22
Houmous, légumes grillés, parmesan, focaccia toastée
Hummus, grilled vegetables, Parmesan, toasted focaccia

A Partager
To share

Fraises / Strawberries
Salade de fraises Françaises au basilic, crème légère au basilic frais, huile d’olive
French strawberry salad with basil, light fresh basil cream, olive oil

14

Citron / Lemon
Citron givré & basilic, meringue croustillante
Frozen lemon & basil, crispy meringue

14

Chocolat / Chocolate
Tout chocolat, moelleux cœur coulant, glace chocolat noir, tuile glacée au cacao
All chocolate, molten chocolate cake, dark chocolate ice cream, iced cocoa tuile

16

Escargots de Bourgogne de la Maison de l’escargot Paris 15eme
Burgundy snails from Maison de l’Escargot, Paris
15th arrondissement

20

Soupe de saison
Seasonal soup

19
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