MARIE-GALANTE

Au déjeuner

formule du jour
Fermé le lundi / mardi / mercredi

ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT 29 €
ENTREE / PLAT / DESSERT 33 €

Tapas en suggestions :

6/9/12 huitres Henry n°3 « La Belliloise » 13€/19€/26 €
Assiettes de charcuterie et/ou fromage 18€
Rillettes de poissons et toasts 9¢€

Menu P’tit Coton
19¢€

pour les enfants de -12 ans

Plat, dessert et 1 boisson

Au diner

formule du jour
Menu unique le mercredi et dimanche

ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT 33 €
ENTREE / PLAT / DESSERT 44 €

- Une table bretonne -

NS
Entrées.
MAQUEREAUX MARINES AU CIDRE BRUT, 7€
Creme crue citronnée, huile d'algues, pickles de concombre.
POIREAUX FONDANTS, 15€
vinaigrette tiede au jus de coquillages,
émulsion fumée, poudre d'algues.
HUITRES DE NOS COTES
6/9/12 13€/19€/26 €
Plats.
KIG HA FARZ, 24€
Version contemporaine.
LIEU JAUNE, CHOUX FLEUR ROTI, 2 €
Velours de choux fleurs au citron vert,
jus iodé au beurre demi-sel
POULPE SNACKE, JUS CORSE 28€
Ecrasé de pommes de terre, persil, ail noir.

Fromages.
SELECTION DE FROMAGES 12€

Desserts.

PALET TRAQU-MAD AUX FRAISES DE PLOUGASTEL, 12¢

ganache montée vanillée.

TARTELETTE SARRASIN, 12€

creme citron et écorces confites, meringue légere.

CHOU CHOCOLAT A LA FLEUR DE SEL, 12€

crémeux onctueux et caramel au beurre salé

Notre suggestion de boissons :

L'eau de B 450€
L'eau de Belle fle en mer plate Aquachiara 450€
Expresso 3,50 €
Thé ou Infusion 450€

NS

Ouvert de 12h00 a 14h00 et de 19h00 a 21h00 — Le restaurant est fermé les lundi, mardis et mercredis midi
Prix en euros toutes taxes comprises
Réservation conseillée au 02.97.31.80.92

Muscadet S&M 100€ / 29,00€
Domaine Bodineau 2023

Saint-Roch « les vignes » 8,00€ / 38,00€
Cote de Provence 2024

Cotes du Rhéne Village 2022 900€ / 4500€
Domaine Font de Courtedune




