


Um Itinerário
por Portugal …

Grande Viagem - 180€
Harmonização 7 passos: 160€ 

Passeio - 150€ 
Harmonização 5 passos: 130€

PENICHE
Peixe galo, daikon, vinagre de folha de figueira

VILA DO CONDE
Sapateira, mostarda Savora, yuzu

MADEIRA
Lagostim, maracujá, cidreira

AVEIRO
Ostra, presunto e manjericão

ALGARVE
Polvo, tomate e Ajo Blanco

COIMBRA
Bacalhau, tremoço, pil-pil

DOURO
Lavagante azul fumado em rama de videira,  

molho de vinho tinto do Douro

VALE DO TEJO
Pato-Real, beterraba

TRÁS-OS-MONTES
Porco Bísaro, couve, castanha

DA JOANA...  
Dióspiro

Framboesa, alfazema

Chocolate do Brasil



An Itinerary
through Portugal …

Big Journey - 180€
Wine pairing 7 steps: 160€ 

Trip - 150€ 
Wine pairing 5 steps: 130€

PENICHE
John dory, daikon, fig leaf vinegar

VILA DO CONDE
Edible crab, Savora mustard, yuzu

MADEIRA
Norway lobster, passion fruit, melissa

AVEIRO
Oyster, ham and basil

ALGARVE
Octopus, tomato and Ajo Blanco

COIMBRA
Cod, lupin, pil-pil

DOURO
European lobster smoked on vineshoot,  

Douro ́s red wine sauce

VALE DO TEJO
Mallard, beetroot

TRÁS-OS-MONTES
Bísaro pork, cabbage, chestnuts

FROM JOANA...  
Persimmon

Raspberry, lavender

Chocolate from Brazil



Intinéraire
à travers le Portugal …

Grand Voyage - 180€
Accords mets vins 7 vins : 160€ 

Balade- 150€ 
Accords mets vins 5 vins : 130€

PENICHE
Saint-Pierre, navet long,  

vinaigre de feuilles de figuier

VILA DO CONDE
Tourteau, moutarde Savora, yuzu

MADÈRE
Langoustine, fruit de la passion, mélisse

AVEIRO
Huîtres, jambon et basilic

ALGARVE
Poulpe, tomates et Ajo Blanco

COIMBRA
Morue, lupin, pil-pil

DOURO
Homard bleu cuit sur des sarmants de vigne,  

jus au vin rouge du Douro

VALE DO TEJO
Canard colvert, betterave

TRÁS-OS-MONTES
Porc Bísaro, chou, châtaignes

DE JOANA...  
Kaki

Framboise, lavande

Chocolat du Brésil



Un Itinerario
por Portugal …

Gran Viaje - 180€
Armonización 7 vinos: 160€ 

Paseo - 150€ 
Armonización 5 vinos: 130€

PENICHE
San pedro, daikon, vinagre de hojas de higuera

VILA DO CONDE
Buey de mar, mostaza Savora, yuzu

MADEIRA
Cigala, fruta de la pasión, melisa

AVEIRO
Ostra, jamón y albahaca

ALGARVE
Pulpo, tomate y Ajo Blanco

COIMBRA
Bacalao, altramuz, pil-pil

DOURO
Bogavante azul ahumado en ramas de vid,  

salsa de vino tinto del Duero

VALE DO TEJO
Ánade real, remolacha

TRÁS-OS-MONTES
Cerdo Bísaro, col, castañas

DE JOANA...  
Caqui

Frambuesa, lavanda

Chocolate de Brasil
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