POUR COMMENCER
A

Poulpe Grille 17€
-‘ Poivron grillé et pesto.

la Ceviche de poisson 24€
RESTANQUE/| Selonarrivage. Créme d’avocat, marinades
d’orange vinaigre de xéres, gingembre et
piment d’Espelette.

RESTAURANT

OQUVERT MIDI & SOIR
Foccacia 19€

Stracciatella a la truffe et jambon a la truffe.

SALADES
Tomate d’Antan et Burrata 21€
Noisettes et pesto.
Salade de Boulgour 19€

Tofu, concombre, citron confit, oignon rouge, tomates confites, olives noires,
menthe.

Salade César 21€
Salade romaine, oeuf de caille dur, anchois marinés, poulet, capres, parmesan

SANDWICHS
Croque Monsieur 24€
Tomme de brebis & jambon truffé
Club Sandwich 24€

Pastramis, Créme cheese ciboulette, moutarde américaine, tomate, sucrine, ceuf
au plat crispy.

Burger 26€
Boeuf Aubrac, confit d’oignon, Bleu d’Auvergne, cornichon, tomate, sauce burger

Omelette de La Restanque 9€
Omelette nature, supplément de 3€ par garniture, jambon, fromage.
[
All our sandwiches are served with fries & salad.
< I
Piéce du Boucher Prix du jour

Poisson du jour Prix du jour




MENU PLAT AU CHOIX

Filet de poisson du jour Filet de volaille
Steak haché de boeuf Pates tomate basilic et parmesan.

ENFANT

Garniture au choix : pates, frites ou légumes de saison

DESSERT

1 9€ Mousse au chocolat ou 2 boules de glaces (demandez nous les parfums)

BOISSON

(jusgu’a 12 ans) Sirop a l'eau

DESSERTS

Créme Brilée - 8€ Tarte aux fruits - 10€
Orange Tonka Aux fruits de saison
Dessert du Jour - 10€ Mousse au chocolat - 10€

Chocolat Grand Cru Valrhona
Tiramisu- 10€

COUPES GLACEES - 10€

Chocolat - Cafe Liégeois Sundae

Glace vanille, caramel et cacahuete
Chocolat Royal torréfiées
Glace chocolat noir, glace chocolat au Summer Sunset

lait, glace chocolat blanc, sauce

chocolat noir et chantilly Glace melon, glace péche, glace

yaourt, coulis de péche et biscuit
Fruits Rouges

Sorbet framboise, sorbet cassis, sorbet
fraise, fruits rouges et son coulis

TARIF TTC, SERVICE COMPRIS. LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLES SUR DEMANDE.
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