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[ei, nous aimona partager la provenance de nos produits :

La Vendée ouvre ses coquilles Par6-9€ Par9-15€ Par12-18€

Avsiette d'huitnea N°3 de la Guittiéne en [fendée

La Guittiere (Vendée) N°3 oysters platter

Le canard se fend la poire

Foie gnav de la maison “Rougis” awx épices, c/uwwg,pomg/oa/udeetde/wedewaewnwmw

‘Rougié” spiced foie gras, pear/vanilla chutney & black sesame tuile

Le maquereau croque la pomme et le raifort lui monte au nez

Magqueneaw gnadar, pomme vente acidulde, créme aw naifont et vinaigrette & la betterave

Gravlax mackerel, tangy green apple, horseradish cream & beetroot vinaigrette

Cocotte cherche une brioche dans une botte de foin

CEufo cocotte, créme infusde au foin, pleurotes en peraillade et mouillette de brioche de |fendée
Hay—infused baked eggs, garh’c & pars/ey oyster mushrooms, Vendée brioche v(inger toast

Un pesto fait au couteau

Couteaun de “[ a Guittiéne” poélés, pesto- de saliconnes et tuile de Nori

Pan-seared razor clams from “La Guittiere” Samphire pesto & Nori tuile

19€

17€

15€

14€

La canette en Maraichin

Fdebdecww&tembaawtempé/w&m, cnéme de mogettes, carottes glacdes, jus consé et chips de fanes

Slow-cooked duck/ing breosf, mogette bean cream, g/ozed carrots & carrots top crisps

Le roi du pré est revenu d’ltalie

Merdan de boeuf VBF 1809 (race : [imousine), pressé de pommes de tewie au parmesar et sauce au foie gras
150g VBF Beef Merlan, parmesan potato terrine & foie gras sauce

Vertime aussi a son burger

Buns maison, steak haché VBF 120g, mayonnaise épicée, naclette fumée, land, gnillé, pickles d'oignon nouge, salade et sewi avec des frites

Homemade buns, 120g VBF beef patty, spiced mayonnaise, smoked raclette cheese, grilled bacon, picled red onion & lettuce, served with fries
Un poisson panais ?

Menlw poché a Ueaw de men, mousseline de panais et émulsion iodée aux coques

Seawater poached hake, parsnip mousseline & cockle seafood emulsion

La raie fait poireauter les |égumes

Ballotine de naie, poineawx braisds, pickles et sauce vienge awx ldgumes

Skate ba”oﬁne, braised /eeks, pick/es & vegefable sauce vierge

Sans viande, mais avec du caractére o

Chourflewn néti awx épices, espuma de lait de sgja au cwvny Madnas

Spiced roasted cauliflower, Madras curry soy milk espuma

25€

27€

21€

22€

21€

18€

Le fromage fait son cinéma

Sélection de fromages AOP & la coupe

Our selection of cheese cut to order
Le chocolat qui a la patate
Caémemowchocolatbéa/wetpwmn%demdeNoWnomm, fires feuilles de chocolat et caramel a la flewr de sel

White chocolate & Noirmoutier potato cream, fine chocolate sheets & fleur de sel caramel

La poire s’est baignée en chine
Poine Williama pochée aw poivne de Sichuan, cnéme l8géne d la cardamome et disque de nougatine

Williams pear pooched with Sichuan pepper, /lghf cardamom cream & nougatine disc

Un Breton en vacances dans le sud

Tnaow mad, ganache montée & lo verweine, figues fraiches et cristalline de sucre

Traou mad biscuit, whipped verbena gonoche, fresh figs & sugar crysfc:l

Souvenir de Républigue dominicaine

Mousse aw chocolat de Saint-Domingue 707, servie tidde aw ayphon, glace aw café anabica et tuile de guié de cacao-

70% Dominican Repub(ic chocolate mousse, served warm, arabica coffee ice cream & cacao nib tuile

Liste des allergenes, de nos artisans de golit et provenance de nos viandes disponibles sur demande. Prix TTC en euros, service compris
ouverture de 12HOO - 15h00 sur notre roof-top / 19h00 - 21h30 au restaurant et fermé le dimanche midi pour le brunch sur notre roof-top

13€

12€

10€

11€

12€



