
Menu
FÊTE DES MÈRES

Gâteau de foie blond, velouté des têtes,
artichauts à la barigoule,

pomme paille aux agrumes.

Risotto de betterave et grenade, 
thon rouge Balfego,

 carvi, baie rose et coriandre.

Homard breton Dolce Forte, 
 petit épeautre de Sault à la Puttanesca. 

Shooter de pression glacée d’Absinthe
 des Alpes de Haute-Provence.

Filet de cannette aux cerises,
Aligot du Luberon.

Cervelle de canut.

Pavlova en fête, 
décoction de boutons de rose 

aux fruits rouges du printemps.

185€

Menu proposé le Dimanche 26 Mai à La Table de
Xavier Mathieu


