LE HOMARD BLEU

LES ENTREES

GRILLON CHARENTAIS MAISON,

Brioche au beurre d'ail 12€
HUITRES GRATINEES,

Sauce mornay au comté 14€

SAINT-JACQUES JUSTE SNACKEES,

Creme de cajou et galette de sarrasin 16€
LES HUITRES b 9 12
LAFINEN°3 12€ 16€ 20€
LES PLATS

AGNEAU DE SEPT HEURES EFFILOCHE,

Gateau de butternut roti, condiment chataigne 28€
DOS DE LIEU NOIR BROLE,

Risotto al salto aux girolles, condiment citron confit 26€

EGLADE DE MOULES REVISITEE,
Pommes grenailles roties 21§

LES DESSERTS

CHATAIGNES EN DECLINAISON, figues confites et gel kumquat 12€
FINANCIER FACON “BABA AU COGNAC™ et fruits 10€
ROQUEFORT, noix et poire au vin, en chaud et froid 10€

TOUS NOS PLATS SONT FAITS «MAISON>» ET A LA DEMANDE. PLAT EN DIRECT 20,/30 MINUTES 'ATTENTE. MERCI DE VOTRE PATIENCE!



LE HOMARD BLEU

MENU CHARENTAIS
MIDI - 25 €

ENTREES

6 HUITRES FINES N°3
Citron, beurre salé et vinaigre a I'échalote

GRILLON CHARENTAIS MAISON
Créme de pickles, brioche au beurre d'ail

PLAT

EGLADE DE MOULE “REVISITEE”
Pommes grenailles roties

DESSERT
FINANCIER FACON" BABA AU COGNAC"

MENU ENFANT
(jusqu'a 12 ans)

14€
PLAT

POULET PANE
pommes grenailles roties

DESSERT
BLACE 2 BOULES



