
Le 
GRAND CAFÉ DES FLEURS

LES
ENTRÉES

LES ASPERGES
Asperges vertes, siphon de fromage 

de chèvre, jaune d’œuf confit, 
croûtons de pain.

Green asparagus, goat cheese espuma, 

confit egg yolk, bread croutons

14

BURRATA
Burrata 125g, tomates datterino 
colorées, vinaigrette à l’eau de 

tomate
Burrata 125g, multicolored datterino 

tomatoes, tomato water vinaigrette

15

PÂTÉ EN CROÛTE
Pâté en croûte artisanal, chutney 

d’abricots maison 
Artisanal pâté en croûte, homemade 

apricot chutney

16

THON TONNATO
Thon, sauce tonnato, fleurs de 

câpres, condiment moutarde
Tuna, tonnato sauce, caper flowers, 

mustard condiment

17

LES 
SALADES

SALADE CÉSAR
Salade romaine, aiguillettes de 

volaille, câpres, croûtons, sauce 
anchois, parmesan

Romaine lettuce, chicken fillet, capers, 

croutons, anchovy dressing, parmesan

21

SALADE NIÇOISE
Filet de thon, tomates datterino, 

œuf fermier, anchois, salade 
mesclun, poivron vert, cébette, 

vinaigrette du cheffe 
Tuna fillet, datterino tomatoes, free-

range eggs, anchovies, mixed greens 

salad, green bell pepper, spring onion

22

LES PETITS
ÉPICURIENS

14

SIROP à L’EAU / SYRUP

&
COQUILLETTE JAMBON & BEURRE

French coquillettes pasta shells, 

artisanal parisian ham, butter

ou
AIGUILLETTES DE POULET & 

FRITES
Chicken tenders & fries

&
MOUSSE AU CHOCOLAT

Chocolate mousse

LES
VIANDES

CORDON BLEU du chef
Volaille fermière, comté 16 mois, 
poitrine de porc fumée, purée de 
pommes de terre, jus de volaille
Free-range chicken, 16-month Comté, 

smoked pork belly, mashed potatoes, 

chicken juice

24 

TARTARE au couteau
Boeuf du limousin, sauce 

bearnaise, cornichons, câpres, 
échalotes, frites

Limousin beef, Béarnaise sauce, pickles, 

capers, shallots, french fries

21

BAVETTE ANGUS
Bavette Angus 180g, sauce au 

poivre, garniture au choix
Angus flap steak 180g, pepper sauce,

side of your choice

25

CONFIT DE CANARD
Confit de canard, jus de viande, 

tian de légumes provencal
Duck confit, meat juice, Provençal 

vegetable tian

28

LES GARNITURES

Frites French Fries

Salade verte Green Salad 
Légumes de saison rôtis
Roasted seasonal vegetables

 Haricots verts
Green beans

Purée de pommes de terre 
Mashed potatoes

garniture supplémentaire +6 

toutes nos viandes sont d’origine france & eu.
prix nets en euros, service inclus.

LES 
PÂTES

PAPPARDELLE À LA BOLOGNAISE
Pappardelle, sauce bolognaise 
au boeuf et saucisses perugines, 
parmesan
Pappardelle, beef and perugian sausage 

Bolognese, parmesan cheese

22

COQUILLETTES 
Coquillettes françaises, jambon de 
Paris artisanal, comté 16 mois
French coquillette pasta, artisanal Paris 

ham, 16-month Comté cheese

19

LINGUINE À LA TRUFFE
Linguine, crème de truffe, 
parmesan, truffe d’été fraîche
Linguine, truffle cream, parmesan, fresh 

truffle

28

LES 
SPÉCIALITÉS NIÇOISES

Menu

PANISSES
Panisses maison, sauce tartare
Homemade panisses, tartar sauce

7

BARBAJUANS
Barbajuans de la maison D’aqui
Barbajuans from Maison D’aqui 

10

DAUBE NIÇOISE MAISON
la meilleure daube de nice, servie 
avec des gnocchi ! 
The best daube from Nice, served with 

gnocchi !

23 

PETITS FARÇIS NIÇOIS
à la niçoise
Mini Niçoise-style stuffed vegetables

X3 Pièces 14
X5 Pièces 19

PLAT DU
JOUR

UNIQUEMENT LE MIDI

VOIR L’ARDOISE
15,90

hors week-end

LES
POISSONS

GAMBAS & FREGOLA
Gambas mi-cuites, fregola sarda, 
bisque de gambas, bataille de 
fleurs
Half-cooked prawns, fregola sarda, silky 

prawn bisque

24

GRAVLAX DE SAUMON
Gravlax de saumon, stracciatella, 
crème d’avocat, framboise fraîche, 
émulsion citronnée, salade
Salmon gravlax, stracciatella, avocado 

cream, raspberry, lemon emulsion, salad

25

DORADE À PLAT
Dorade entière grillée, beurre 
blanc safrané, herbes mixtes, 
garniture au choix
Sea bream, saffron beurre blanc, mixed 

herbs, choice of side dish

32

PISSALADIÈRE
Pissaladière maison
Homemade pissaladière

11

L’AÏOLI DU GRAND CAFÉ
Dos de cabillaud, chapelure 
citronée, légumes de saison rôtis, 
aïoli maison 
Cod fillet, lemon breadcrumbs, roasted 

seasonal vegetables, homemade aioli

28


