fa/ vof) » .
@69 €

LEntrée
Mousseline de pomme de terre,
Julienne de diamant noire

La Dinde
Ballotine de dinde,
Légumes caramélisés,
Jus réduit

Ou

La Lotte
Lotte rétie,
Mousse de Chataignes,
Bigorneaux

Le ?Wnage
(Le fromage et son verre de vin
avec un supplément de 20€)

Brie farci au noix

Le Dessert

La Bdche facon Trésoms :
Chocolat ou Fruit

LES TRESOMS
powr ves fétes de fin dannée

Ces menus vous sont proposés du 15 novembre, jusqu’au 31janvier 2025.

Le temps des fétes
a 79 €

La Mise en Beuche

Les Huitres
Huitres en gelée,

Pomme de Savoie
Ou

La Langoustine
Tartare de langoustines aux agrumes,
Sorbet Betteraves

Le Plat aw choix :

Le Chapon truffé
Supréme de chapon contisé a la truffe,

Potimarron réti jus au vin jaune
Ou

Le Turbotin
Filet de Turbotin poélé,
Endives braisées aux coquillages,
Jus d'une mariniere

Le Fremage

(Le fromage et son verre de vin
avec un supplément de 20€)

Brie Farci aux noix

Le Dessert

La BOche fagon Trésoms:
Chocolat ou Fruit

Le choix des plats est identique pour ['ensemble des convives.
Nous nous adaptons aux particularités alimentaires, communiquées en amont

Nous restons a votre écoute au 04 50 51 94 90
ou a commercial@lestresoms.com



LES TRESOMS
pewn ves fétes de fin dannée

Ces menus vous sont proposés du 15 novembre, jusqu’au 31janvier 2025.

L accord Mets et Vins 29€

Compris dans laccord : eau plate et gazeuse filtrée et le café

L Entrée
Le Vin Blanc
Pays d'Oc « Viogner», Domaine Camas
ou
AOC Vin de Savoie
Chignin « Vieilles Vignes »
André & Michel Quénard

Le Plat
Le Vin Blanc
Val de Loire « Chardonnay», Domaine du Cleray
ou
Le Vin Rouge
Costiere de Nimes, Chateau Guiot

Le Plateaw de Fremage

Le Vin Rouge
Cotes du Rhone Valréas Domaine les Sablieres

En option
L aperitif 25€

Une coupe de champagne et ses 3 canapés

Le choix des plats est identique pour ['ensemble des convives.
Nous nous adaptons aux particularités alimentaires, communiquées en amont

Nous restons a votre écoute au 04 50 51 94 90
ou a commercial@lestresoms.com



