BIERES

Biére pression 280 /%00 5/g9¢
Jet Lag - IPA s3C 8e
Blonde de luxe - Lager *° 8¢

CIDRES

Pression cidre brut 250 /% ¢ Organic raw cider 6€/10€
Cidre brut 7® ® Raw cider 20€

L’inimitable 33 Raw cider 7€

La Sulfureuse - Cidre rosé ¢ Rose cider 7¢

Le Vertueux - Poiré 350 Pear cider 7€

CHAMPAGNE g 0

CHAMPAGNE JACQUART BRUT 15€ 80€
AOC Champagne

VINS BLANCS

DOMAINE HENRI BOURGEOIS 7€ 35€
Petit Bourgeois

Sauvignon Blanc

Vin de France

TARDIEU-LAURENT 7€ 32€

Les Becs Fins
AOC Cotes-du-Rhoéne

SINONNET-FEBVRE 10€ 40€
Bourgogne Chardonnay
AOC Bourgogne

VIN ROSE

FRANCOIS LURTON 8¢ 35€
Les Fumées Blanches

Gris de Sauvignon

Vin de France

VINS ROUGES

CLOS LA NIVERDIERE 9€ a0€
Renaissance
AOC Chinon
FOURNIER PERE & FILS 8€ 32€

MM Pinot Noir
Vin de France

TARDIEU-LAURENT 10€ 40€
Les Becs Fins Rouge

MMM Pinot Noir

AOC Cotes du Rhone

Tous nos prix sont indiqués en € TTC et services compris.

BUCKWHEAT

LA CREPERIE

Une offre centrée sur des produits
soigneusement sélectionnés aupreés

de producteurs locaux.
yrogucteurs 10caux.

Toutes nos crépes et galettes sont élaborées

avec de la farine

An offer focused on products carefully selected
from local producers. All of our crépes and galettes
are made with Normandy.



NOS FORMULES CREPES FROMENT
MENU MIDI 19€ GOURMANDES

VOIR ARDOISE SEE SLATE

MENU ENFANT 14€ LES NENUPHARS 10€

ENFANT DE - 12 ANS CHILDREN UNDER 12 Poire pochée au vin chaud Poached Pear in Mulled lWine
Glace vanille Vanilla Ice Cream
Crumble spéculoos Speculoos Crumble

Galette jambon fromage Galette ham cheese
Crépe sucrée au choix Crepe of your choice

SOUPE DE LA SEMAINE 9€ LES TUILERIES 10€

Soup of the week Créme patissieére Pastry cream
Feuilleté de croissant Croissant puff pastry
Caramel a la mandarine Mandarin caramel
Eclats de mandarine croustillants Crunchy mandarin pieces

OLYMPIA 10€

Prune roties aux épices Spiced roasted plums

GALETTES SARRASIN o

Supplément
Salade verte Green Salad 4€

Oeuf Egg 2¢ A COMPOSER

PRINCE DE PARIS 17€

Euf miroir Fried egg
Jambon Prince de Paris Ham « Prince de Paris »

CREPE NATURE 4€

Toppings
Emmental Grated Emmental cheese
Ciboulette Chives Nutella Chocolate spread +3€
Caramel beurre salé Salted butter caramel +2¢€
i 5]
LA PROMENADE 18€ Sucre citron Sugar & lemon +1

Fruit frais Fresh fruits +2¢
Boule de glace : vanille - chocolat - pistache
Ice cream scoop : vanilla - chocolate - pistachio +2,50€

Sauce aux figues Fig sauce Chantilly Chantilly +1,50€
Choux de Bruxelles Brussels sprouts

Noix Walnuts

Emmental Emmental
Magret de canard Duck breast

Sauce chocolat Chocolate sauce 2¢€¢
Pate a tartiner spéculos Speculoos spread 2¢

LA JOCONDE 17€ Confitures be

Emmental Emmental cheese Figue Fig jam

Pommes de terre vapeur Steamed potatoes Fraise Strawberry jam
Bacon Bacon Framboise Raspberry jam
Brie de Meaux Brie de leaux Myrtille Blueberry jam
Oignons caramélisés Caramelized onions Abricot Apricot jam

Créme fraiche Creme fraiche

LA GIVERNY 17€

Poulet au curry Curry chicken
Poivrons rétis Roasted bell peppers
Mozzarella Mozzarella

Emmental Emmental

Mesclun Mixed leaf salad

LA FONTAINEBLEAU 16€

Champignons de Paris rétis Roasted button mushrooms
Emmental Emmental cheese BOISSOI\IS

Topinambour Jerusalem artichokes
Créme a 1’ail Garlic cream Soft

Sarrasin croustillant Crispy buckwheat
Jus de pomme S3°C Apple juice 7€

Jus de pomme pétillant % Sparkling apple juice 7€
Limonade de Paris citron 3% Parisian Lemonade 8¢

LES PEUPLIERS 17€

Rocamadour Rocamadour Limonade de Paris agrumes 3% ¢ Parisian Citrus Lemonade 7€
Orange sanguine Blood Orange Coca-Cola / Coca-cola zéro 3 ° Coke 7€

Betterave Beet Perrier % ° Sparkling water 6€

Pistache Pistachio Eau plate/gazeuse %/ *L Still/Sparkling water 6€/8¢

Miel & la fleur d’oranger Orange Blossom Honey
Boissons chaudes

LES FALAISES 18€ Expresso 3,60¢

Poireaux roétis Roasted leeks Double expresso 6€

Saumon fumé Smoked salmon Allongé / Americano 4€

Créme aux herbes Herb cream Créme / Cappuccino 6€

Citron Lemon Chocolat chaud Hot chocolate 6€

Roquette Rocket salad Thé Kusmi tea 6€



