
M E N U  D E  L A  S E M A I N E
M E N U  O F  T H E  W E E K

E N T R É E / S T A R T E R

P L A T / M A I N  C O U R S E

Œuf en cocotte  à  la  truf fe
Egg casserole  with  truf f le

Fi let  de  daurade  avec  purée  de  panais ,  butternut  aux  ra i s ins  secs
Fi l let  of  sea  bream with  parsnip  purée ,  butternut  and sultanas

Bortsch à  la  russe  aux  oignons  gre lots  et  choux de  Bruxel les
Russ ian-sty le  borscht  with  spr ing  onions  and Brusse l s  sprouts

DU 5  AU 11  DÉCEMBRE 2024
FROM 5 TO 11  DECEMBER 2024

Gravlax  de  saumon au navet  râpé  aux  herbes
Salmon gravlax  with  grated turnip  and herbs

Entrée  et  p lat  à  39€
Plat  et  dessert  à  39€ /

Starter  and main course  for  39€
Main course  and dessert  for  39€

Entrée ,  p lat  et  dessert  à  49€/
Starter ,  main course  and dessert  for  49€

Offre  va lable  pour  le  dé jeuner  et  le  d îner  en semaine  et  en  week-end /  Offer  va l id  for  lunch and dinner  on weekdays  and weekends

D E S S E R T

Panna cotta  à  la  noix  de  coco avec  coul i s  d 'ananas
Coconut  panna cotta  with  pineapple  coul i s

Choux cannel le  et  poire  poché  au  v in
Cinnamon choux and pear  poached in  wine


