
mph@martinshotels.com

+32 15 46 46 46

INFORMATION
99€/P - FORMULE ALL-IN 

MENU

Réception au Martin's Bar (1 heure)
Cava, vin de la maison, bière pils, boissons
non alcoolisées
2 bouchées de luxe du chef

Dîner 3 services dans la salle Keizer
Karel (3 heures)

Cava, vin de la maison, bière pils, boissons
non alcoolisées
3 services avec 2 choix à l'avance pour l'entrée
et le plat principal + quantités
Régimes alimentaires spécifiques ou menu
adapté possibles
Buffet de desserts festifs en clôture avec
café et thé

 Receptie in de Martin’s Bar (1 uur)
Cava, huiswijn, pilsbier, softdrinks
2 luxe hapjes van de chef

3 gangen diner in de zaal Keizer Karel
(3 uur)

Cava, huiswijn, pilsbier, softdrinks
3-gangen waarbij in het voor- en
hoofdgerecht 2 keuzes op voorhand dienen
doorgegeven te worden + aantallen
Dietwensen of aangepaste menu mogelijk
Feestelijk Dessertenbuffet als afsluiter met
koffie en thee

Reception in Martin’s Bar (1 hour)
Cava, house wine, lager, soft drinks
2 luxury appetizers from the chef

3 course dinner in the Charles Quint
Room (3 hours)

Cava, house wine, lager, soft drinks
3 courses where 2 choices for both the
starter and main course must be given in
advance, along with quantities
Dietary requests or customized menu
possible
Festive dessert buffet to conclude, with
coffee and tea

Voorgerecht – 2 KEUZES
Bisque - Rivierkreeft

         Of
Wildconsommé

         Of
Knolseldersoep - gerookte paling

Hoofdgerecht – 2 KEUZES
Parelhoen - veenbessen - wintergroenten

        Of
Stoofpotje van hert - pommes duchesse

        Of
Kabeljauw - spinazie - broccolini

         Of
Rosbief - truffelpuree - wintergroenten

        Of
Bouillabaisse – rouille

Dessert - 1 keuze
Feestelijk Dessertenbuffet

Entrée – 2 CHOIX
Bisque - Écrevisse

        Ou
Consommé de gibier

         Ou
Soupe de céleri-rave - anguille fumée

Plat principal – 2 CHOIX
Pintade - canneberges - légumes d'hiver

         Ou
Ragoût de cerf - pommes duchesse

         Ou
Cabillaud - épinards - broccolini

         Ou
Rosbif - purée à la truffe - légumes d'hiver

         Ou
Bouillabaisse – rouille

Dessert – 1 choix
Buffet de desserts festif

Starter – 2 CHOICES
Bisque - Crayfish

         Or
Game consommé

         Or
Celeriac soup - smoked eel

Main Course – 2 CHOICES
Guinea fowl - cranberries - winter vegetables

         Or
Venison stew - duchess potatoes

         Or
Cod - spinach - broccolini

         Or
Roast beef - truffle puree - winter vegetables

         Or
Bouillabaisse – rouille

Dessert – 1 choice
Festive Dessert Buffet
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