
LES ENTRÉES

L’assortiment d’huîtres 

Le foie gras mariné au vin jaune 

Le carpaccio de Saint-Jacques 

LES PLATS

La volaille farcie et jus corsé 

La tourte de pommes de terre à la truffe noire 

Les châtaignes glacées au jus de viande 

La courge butternut en fleur et orange confite

LES DESSERTS

La bûche de Noël, pistache et fleur d’oranger 

Le coffret de biscuits traditionnels

La coupe de glace à la clémentine
140€ par personne

Menu de Noël convivial à partager

J e u d i  2 4  d é c e m b r e  2 0 2 6

Prix nets et taxes incluses
Viandes et poissons d’origine française
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