Ostium
LES ENTREES

A partager, 0 combiner, @ savourer...

GESII;RS DE CANARD CONFITS DE CHEZ VIDAL 12 €
EN PERIGORD, SALADE SICHUANAISE

Vinaigrette au jus de viande, sichuan et noix de cajou

BOULETTES CROUSTILLANTES 12€

Boulettes de porc, yuzu confit, sauce Teriyaki

OKONOMIYAKI & 13€
Omelette japonaise
GRAVLAX DE BOEUF SIMMENTAL 14 €

Stracciatella di bufala, copeaux de scamorza fumee et
guindillas (piment vert doux marine)

MAQUEREAU LEGEREMENT FUME ET 16 €
BETTERAVE

Ravioles de betterave, maquereau, raifort - Gwell de la ferme de
Keribet et sobacha soufflé

ENCORNETS AU BARBECUE 18 €

Encornets cuits au BBQ, salade de celeri branche et jus de
viande ¢ la saucisse fumee (ROLLAND DENOUAL)

_ LE FROMAGE C'EST PAS SEULEMENT AVANT LE DESSERT!
PENSEZ A NOTRE PLANCHE A PARTAGER POUR L'ENTREE QU A L'APERITIF (20€)

,@ version vegetarienne disponible



PLATS

FOCACCIA A LA COURGE ET CABECOU (& 18 €

Focaccia, emulsion de courge au beurre noisette, Cabéecou du
Perigord seche et courge rotie

JOUES DE BOEUF CONFITES 22 €

Oignons de Roscoff confits au vincotto et saquce au vin rouge

COTES D’AGNEAU 34 €
CroUte de Nduja et jus reduit

MAGRET DE CANARD 29 £
Environ 350g - flambe a la Vieille Prune de Souillac

LOTTE ET ANDOUILLE DE GUEMENE 29 €
Lotte cuite a basse temperature, bouillon Tom-kha-ka'l

COTE DE BOEUF RACE 11€/1006G

Suivant arrivage (2,3 personnes)

SUGGESTION DE LA SEMAINE On vous dit tout

Creation ephemere du chef

GARNITURES 6 €

~

Faim de plus, dites le nous %

FIGUES ROTIES @

Chutney d'oignons, raisins secs, amandes et noisettes, siphon
creme d'lsigny et poudre de feuille de figuier

SOBACHA, SHIITAKES BIO ET LARD PAYSAN &

Sobacha comme un risotto, shiitakes rotis et lard

PATATE DOUCE BLANCHE ET CHILI OIL /@
Patate douce rotie, chili oil cacahuete, gingembre et sesame
PUREE DE POMME DE TERRE FIN DE SIECLE /@

Beurre a |la puree



FROMAGE

LA SELECTION D'ANNA

(4 morceaux de fromage au choix)

METS SUCRES

FINGER EXOTIQUE

MousSe mangue, cremeux mangue noix de coco,
assaisonnement algue kombu, gel citron jaune et
dacqguoise sans gluten

SAVEURS D'ORIENT

Mousse fleur d'oranger, biscuit amande, confit de
dattes a la vanille et cremeux citron poivre de timut

CHOCOLA'THE

Mousse chocolat criollo et the noir, caramel the noir fume,
biscuit chocolat sans gluten, mousse the des lords

SOUFFLE TRADITIONNEL

A la vieille prune de Souillac
Suppléement Vieille Prune (2cl)

FLAN FEUILLETE (2 PERS)

Flan vanille, praliné sarrasin, feuillete croissant

OMELETTE NORVEGIENNE (2 PERS)

Flambée a 'alcool de votre choix (Vieille Prune, Grand Marnier,

Lambig, Rhum vieux)

14 €

1N€

12 €

18 €

13 €
3 €
15 €

18 €

TOUS NOS DESSERTS SONT DISPONIBLES A LEMPORTER

TOUT AU LONG DE LA JOURNEE

(SAUF LE SOUFFLE ET L'OMELETTE NORVEGIENNE)



NMENU OSTIUM

EN 5 TEMPS 70€

SERVI POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE

AMUSE-BOUCHE
R N e M W

GRAVLAX DE BOEUF SIMMENTAL

STRACCIATELLA DI BUFALA SCAMORZA FUMEE
ET GUINDILLAS

ET
ENCORNETS AU BBQ

SALADE DE CELERI BRANCHE
JUS A LA SAUCISSE FUMEE

Al SN e o
LOTTE ET ANDOUILLE

BOUILLON TOM-KHA-KAI, PATATE DOUCE BLANCHE
ET CHILIROIL

ou
COTES D' AGNEAU

CROUTE DE ‘NDUJA, FIGUES ET JUS REDUIT

AN SN, Ao

ASSIETTE DE FROMAGE DE
LA MAISON CLOAREC (+8€}

S e A S e WAL

PRE- DESSERT
ET

DESSERT AU CHOIX A LA
CARTE

MENU DISPONIBLE
UNIQUEMENT LE
VENDREDI SOIR, SAMEDI MIDI
ET SAMEDI SOIR
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