
Prix net TTC. Service inclus.Prix net TTC. Service inclus.

Velouté de potiron aux marrons con�ts, émulsion de muscade

La Gratinée à l’oignon, croûtons comme autrefois

Salade comme ma grand-mère Caravi, jus de grenade

Foie gras du chef Marc Veyrat et sa purée de �gues

Tartine de reblochon de mon cousin, miel d’orange

Saumon fumé, marinade du chef, chantilly d’herbes

P I S T E  V E R T E
E n t ré e s

25

24

25

39

26

29

P I S T E  B L E U E
P l a t s  

Ma blanquette de veau au lait d’amande
La souris d’agneau con�te lentement du Rural
Pormonier au chou selon Marc Veyrat
Notre célèbre burger au Reblochon
Le paleron aux carottes, bon pour le ski
Le chevreuil aux arômes de sous - bois
Poule fermière, crème d’antan
Queue de lotte, épices et carvi d’ici

34
42
39
33
34
38
32
33

H O R S  P I S T E
S p é c i a l i té s  S a v o y a rd e s

33
32/pers 

+11/pers
+8/pers
35/pers
60/pers

Marguerite Sauce tomate, mozzarella �or di latte, basilic
Reine Sauce tomate, mozzarella �or di latte, champignons, 
jambon blanc cuit, origan
Quattro Fromaggio Crème fraîche, mozzarella, tomme de Savoie, 
crottin de chèvre, Reblochon
Tru�es Crème truffes, mozzarella �or di latte, truffes
Sicilienne Sauce tomate, mozzarella �or di latte, saucisse N’duja, 
spianata picante
Savoyarde Crème, mozzarella �or di latte, pommes de terre sautées, 
lard grillé, oignons, Reblochon
Raclette Crème, mozzarella �or di latte, jambon cru, raclette, 
pommes de terre sautées, roquette
Bu�ala Sauce tomate, jambon cru, Buffala entière, roquette, 
tomates con�tes, balsamique

P I S T E  R O U G E  
P i z z a s

P I S T E  N O I R E
G r i l l a d e s

Bavette, sauce Choron
Côte de boeuf à partager, sauce Choron
Carré d’agneau et sa sauce au thym

31
115

49

Fr i tes maison 
Fr i tes - tru�es
Fr i tes de polenta 
Salade ver te 
Riz blanc parfumé

T I R E - F E S S E S
G a r n i t u re s

P L A N T É  D E  B A T O N
À  p a r ta g e r

Assiette de viandes 
de la vallée des Grisons

25

Planche de la vraie 
charcuterie de Savoie

27

Planche des fromages 
de mon pays Manigod

27

Planche mixte 
savoyarde

31

La grande planche du partage
Pour 4 personnes 

90

20
26

29

64
32

31

31

32

D E S S E R T  S E R V I  À  T A B L E  -  25 €

La pomme de pin de Marc Veyrat 
légèrement fumée, chocolatée (en�n une vraie fumée!)

B U F F E T  D E  D E S S E R T S  -  25 €
Ç a  v a u t  l a  p e i n e  d e  s e  l e v e r !

Mille feuilles 
Génépi Chartreuse

Fondant au chocolat 
cœur ananas

Crème brulée : orange, 
verveine, fenouil

Ile �ottante 
du chef Marc Veyrat

Tarte pralinée, 
selon Benjamin Patou

Le snow board à partager (pour 4) - 120 €

3 4 6 1  r o u t e  d e  l a  c o t e  2 0 0 0
7 4 1 2 0  M e g è v e ,  Fr a n c e

Chez Rural, La Manigodine est l’alternative star à la Raclette et au Mont d’Or ! 
C’est un fromage produit par les fermiers de la vallée de Manigod en 

Haute-Savoie qui grâce au cerclage avec une sangle d’épicéa permet de 
mieux maîtriser l’onctuosité et confère à sa pâte un arôme délicat.

La Pela des Aravis
Boite chaude ( manigodine ou vacherin selon ) - pour 2 personnes
 Avec tru�e 
 Avec charcuterie
Fondue du chef Marc Veyrat
Fondue aux tru�es du chef Marc Veyrat

Purée, jus de v iande
Cocotte de légumes oubl iés
Pommes de ter re grenai l les
Chou savoyard rôt i

7
12

8
7
7

8
12

8
7

r u r a l m e g e v e
r u r a l - m e g e v e . c o m



Net price including tax. Service included. Net price including tax. Service included.

Pumpkin velouté with candied chestnuts, nutmeg emulsion

French onion soup, with cheese and croutons, the traditional way

My grandmother Caravi’s salad, pomegranate dressing

Chef Marc Veyrat’s foie gras with �g purée

Open grilled sandwich with my cousin’s reblochon, orange honey

Smoked salmon, chef’s marinade, whipped cream with herbs

G R E E N  S L O P E
S ta r te r s

25

24

25

39

26

29

B L U E  S L O P E
M a i n s

My veal blanquette with almond milk
Rural’s slow cooked con�t lamb shank
Marc Veyrat’s Pormonier pork sausage with cabbage
Our famous Reblochon burger
Beef and carrot stew, perfect a�er a day on the slopes
Venison with notes from the forest
Chicken from the farm, old fashioned cream
Burbot tail, spices and wild caraway

34
42
39
33
34
38
32
33

F R E E R I D E
S a v o y a rd  s p e c i a l i t i e s

33
32/pers 

+11/pers
+8/pers
35/pers
60/pers

Marguerite Tomato sauce, mozzarella �or di latte, basil
Reine Tomato sauce, mozzarella �or di latte, mushrooms, ham, oregano
Quattro Fromaggio Fresh cream, mozzarella, Savoie tomme cheese, 
goat's cheese, Reblochon cheese
Tru�es Truf�e cream, mozzarella �or di latte, truf�es
Sicilienne Tomato sauce, mozzarella �or di latte, N'duja, spianata picante
Savoyarde Cream, mozzarella �or di latte, sautéed potatoes, 
grilled lard, onions, Reblochon
Raclette Cream, mozzarella �or di latte, cured ham, raclette, 
sautéed potatoes, arugula
Bu�ala Tomato sauce, cured ham, whole Buffala, arugula, 
con�t tomato, balsamic

R E D  S L O P E
P i z z a s

B L A C K  S L O P E
O n  t h e  g r i l l

Bavette steak, Choron sauce
Prime rib steak, Choron sauce
Lamb rack with thyme sauce

31
115

49

Homemade french fr ies  
Tru�ed fr ies
Polenta fr ies 
Green salad 
Seasoned white r ice 

S K I  L I F T
S i d e s

T H E  P O L E  P L A N T
To  s h a re

Plate of beef charcuterie 
from the Grison Valley

25

Board of authentic 
Savoie charcuterie

27

Board of Cheeses from my 
Manigodine Valley

27

Mixed savoyarde 
board

31

Sharing board
For 4 people

90

20
26
29

64
32
31

31

32

D E S S E R T  S E R V E D  A T  Y O U R  T A B L E  -  25 €

Marc Veyrat’s chocolate pine cone, slightly smoked
 (At last, real smoke !)

D E S S E R T  B U F F E T  -  25 €
I t ’s  w o r t h  s ta n d i n g  u p  !

Genepi & Chartreuse 
mille feuille

Chocolate and pineapple 
lava cake

Crème brulée : orange, 
verbena, fennel

Chef Marc Veyrat’s 
Ile �ottante

Benjamin Patou’s tuch 
on the praline tart

Snowboard to share (for 4 people) - 120 €

3 4 6 1  r o u t e  d e  l a  c o t e  2 0 0 0
7 4 1 2 0  M e g è v e ,  Fr a n c e

Here at Rural, our star is the Manigodine, an alternative to Raclette and Mont 
d'Or cheese! This cheese is produced by farmers from the Manigod valley in the 

Haute-Savoie.  Its signature spruce strap holds together its unctuous texture 
while adding a delicate aroma.

Pela des Aravis
Hot box  (your choice of Manigodine or vacherin cheese ) for 2 
 With tru�e
 With charcuterie
Chef Marc Veyrat’s Fondue
Chef Marc Veyrat’s tru�ed Fondue

Mashed potato, gravy
Her i loom veggie cocotte
Grenai l le potatoes
Savoyard roas t  cabbage

7
12

8
7
7

8
12

8
7

r u r a l m e g e v e
r u r a l - m e g e v e . c o m


