
Les plats 

Les entrées 

Suggestions du chef 

Conchiglioni de légumes « au vert » et ricotta, roquette et pecorino( + 4 écrevisses 12 €)
Conchiglioni met groenten “au vert” en ricotta, rucola en pecorino ( + rivierkreeftjes 12 €)
Conchiglioni with green vegetables, ricotta, rocket and pecorino ( + crayfish 12 €)

Carpaccio de bœuf, huile d’olive extra vierge, burrata et copeaux de pecorino truffé 
Rundercarpaccio, extra vierge olijfolie, burrata en schilfers getruffelde pecorino
Beef carpaccio, extra virgin olive oil, burrata and shavings of truffle-infused pecorino

Pickels de maquereau, mousse de poivron et ricotta, focaccia et sucrine
Makreelpickles, paprikamousse en ricotta, focaccia en sucrine sla
Mackerel pickles, pepper and ricotta mousse, focaccia and sucrine lettuce

Filet de daurade grillé, purée à la truffe d’été, coulis de poivron au Pastis
Gegrilde zeebrasemfilet, puree met zomertruffel, paprikasaus met Pastis
Grilled sea bream fillet, summer potato truffle purée, pepper coulis with Pastis 

Noisette de filet pur de porc confite au thym, giroles, caviar d’Aubergine et pomme dauphine  
Hapje van zuivere varkensfilet gekonfijt met tijm, cantharellen, auberginekaviaar en pomme
dauphine  
Thyme-confit pork fillet medallions, chanterelle mushrooms, eggplant caviar and dauphine potatoes  

Burrata & fraises belges, chutney et pesto de menthe fraiche
Burrata & Belgische aardbeien, chutney en pesto van verse munt
Burrata & Belgian strawberries, chutney and fresh mint pesto 
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Les desserts 

Menu 49 € 

Pavlova aux fraises belges et à la menthe fraîche   
Pavlova met Belgische aardbeien en verse munt
Pavlova with Belgian strawberries and fresh mint

Cheesecake aux cerises noires et au spéculoos 

Filet de daurade grillé, purée à la truffe d’été, coulis de poivron au Pastis

OU 

Noisette de filet pur de porc confite au thym, giroles, caviar d’Aubergine et pomme dauphine 

 ___________ 

Duo de croquette de crevettes grises et fondu aux fromages belges, mesclun de salades

OU 

Pickels de maquereau, mousse de poivron et ricotta, focaccia et sucrine

 ____________ 
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  Notre Sélection de vins, eau et café 24Notre Sélection de vins, eau et café 24   Notre Sélection de vins, eau et café 24 

Cheesecake aux cerises noires et au spéculoos                                                                                                         12                         
Cheesecake met zwarte kersen en speculaas 
Black cherry and speculoos cheesecake

Cappuccino glacé au spéculoos  
IJskoude cappuccino met speculaas
Iced speculoos cappuccino  
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