
Tarifs nets en euros, taxes et service inclus. L’offre n’est pas valable pour les groupes (+ de 8 personnes). 
Net prices in euros, taxes and service included. Offer not available for groupes (+8 people).

cette semaine...
this week...

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 45€
Starter + Main Course or Main Course + Dessert €45

Entrée + Plat + Dessert 55€
Starter + Main Course + Dessert €55

Parmi les suggestions de la semaine uniquement
Available only from the suggestions of the week

ENTRÉES - STARTERS

Tartine d’aubergine, anguille fumée, haricots verts et feta
Roasted eggplant tartine, smoked eel, green beans & feta

ou 
Velouté de potimarron aux châtaignes

Velvety onion squash soup with chestnuts

PLATS - MAIN COURSES

 Pavé de saumon poêlé, haricots blancs au lait de coco et cébette
Pan-seared salon, creamy coconut white beans & sprint onion

ou
Filet de canette rôti, purée de poireaux, jus aux figues

Roasted duck breast, leek purée, fig jus

DESSERTS
Au choix à la carte

Choose from the menu
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