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MENU DE LA SEMATINE
MENU OF THE WEEHK

DU 24 OCTOBRE AU 6 NOVEMBRE 2024
FROM 24 OCTOBER TO 6 NOVEMBER 2024

Entrée et plat a 39€
Plat et dessert (a la carte) a 39€ /
Starter and main course for 39€

Main course and dessert (a la carte) for 39€

Entrée, plat et desserc (a la carce) a 49€/

Starter, main course and dessert (a la carce) for 49€

ENTREE/STARTER

Veloute de potiron a la creme

Creamy pumpkin soup

Salade de canette et de salsifis au vinaigre balsamique

Duckling and sa]sify salad with balsamic vinegar

PLAT/MAIN COURSE

Cabillaud poéle¢ avec caviar d'aubergine a la coriandre et cube de butternut

Pan-fried cod with coriander aubergine caviar and butternut cube

Poitrine de porc confite, consommé de champignons et de chacaignes

Pork belly confit, mushroom and chestnut consomme

Filet de beeuf avec purée de pomme de terre truffée (+10EUR)

Fillet of beef with truffled potato purée (+10 EUR)

DESSERT

Crémc brﬁ]éc au potirmarron

Creéeme brulée with pumpkin

OFFI‘E valable pour lC déjeuner et le di]’lel’ en semaine et en Weekrend / Offel‘ Valid FOI‘ luﬂCh Hl’ld dinner on weekdays and WCCkCl’ldS



