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L Q C Q RTE LE SAINT-VINCENT
Hotel

Restaurant

POUR UNE PETITE FAIM OU A PARTAGER
- FOR A LITTLE HUNGER OR TO SHARE

Assiette Nigoise : Barbajuans; Panisses, Tomates Séchées, Artichauts 15

Nicoise Platter: Barbajuans, Panisses, Sun-Dried Tomatoes, Artichokes

Fritto Misto, Sauce Tartare 17
Fritto Misto, Tartar Sauce

Petits Farcis Nicois, Sauce Tomate, Roquette 22
Small Nigoise-Style Stuffed Vegetables, Tomato Sauce, Arugula

LES ENTREES - STARTERS

Pissaladiere Maison 14

Homemade Pissaladiere

Salade Detox : Avocat, Pamplemousse, Noisettes 16,50

Detox Salad: Avocado and Gmpeﬁ’uit, Hazelnuts

Tomates Anciennes, Burrata Crémeuse 18.50

HCi?‘lOOW’l Tomatoes w1[]’l Crcamy Burrata

Salade d’Artichauts, Anchoiade 18.50
Artichoke Salad with Anchoiade Dressing

Salade César Traditionnelle 19

Traditional Caesar Salad

Salade Nicoise 19
Nigoise Salad



LE JOSEPH

Restaurant

ITALY LOVERS

Fettuccini a la Tomate

Tomato Fettuccini
Spaghetti a la Carbonara
Spaghetti Carbonara
Risotto Asperges, (Euf Cromesquis, Emulsion Parmesan

Asparagus Risotto, Crispy Egg Croquette with Parmesan Emulsion

Linguini aux Fruits de Mer, Gambas, Encornets, Moules, Sauce Arrabiata

Linguine with Seafood, Prawns, Squid, Mussels, and Arrabiata Sauce

NOS VIANDES - NICE TO MEAT YOU

Tartare de Boeuf a I'Ttalienne, Frites, Salade Verte

[talian-Style Beef Tartare with Fries and Green Salad

Magret de Canard, Sauce au Miel, Fruits Secs, Polenta Crémeuse

Duck Breast with Honey Sauce, Dried Fruits, and Creamy Polenta

Escalope Milanaise, Spaghetti a la Tomate

Veal Milanese, Tomato Spaghetti

Entrecote Black Angus, Frites, Sauce selon les envies du Chef

Black Angus Rib-eye, French Fries and Chef’s Choice of Sauce

NOS POISSONS- NICE TO SEA YOU

Filet de Loup Vapeur, Sauce Vierge, Po¢lée d’Artichauts Violets et Purée de Pommes de Terre

Steamed Sea Bass Fillet, Sauce Vierge, Sautéed Purple Artichokes, and Mashed Potatoes

Saku de Thon, Sauce Soja Orange, Wok de Légumes
Tuna Saku with Orange Soy Sauce and Wok-Fried Vegetables

Tentacules de Poulpes, Mayonnaise Nduja, Pommes de Terre Grenailles, Chorizo

Octopus Tentacles with Nduja Mayonnaise, New Potatoes, and Chorizo
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Convient aux végétariens.

LE SAINT-VINCENT
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Notre cuisine est élaborée et faite maison avec des produits bruts, frais de premiére qualité et de culture locale. Certains plats sont susceptibles de

manquer. Nous vous prions de bien vouloir nous excuser pour ces désagréments.

La liste des allergénes dans nos plats est disponible sur demande. Les prix sont en euros, net TTC, service compris.



