
Asperges vertes,  sabayon de pomelo 
et  graines de fenouil

Green asparagus and grapefruit  hol landaise sauce
30€

Artichauts crus et  cuits,  par mesan et cacahuètes
Artichokes raw and cooked, par mesan cheese and peanuts 

26€

Salade d’endives,  noix et  gorgonzola
Chicory salad, nuts and gorgonzola

24€

Tartare de thon au lait  d’amande et sésame
Tuna tartar,  almond milk and sesame

34€

Dorade fumée en lamelles  crues,  poutargue et  passion
Smoked seabream sashimi,  bottarga and passion fruit

32€

La salade Niçoise
Niçoise salad

30€

Escargots à la provençale 6 pcs
Provençale snai ls  6pcs

24€

Fois gras à la fleur d’hibiscus
Fois gras and hibiscus jel ly

36€

L E S  E n t r é e s

Risotto vert  à la pistache
Pistachio risotto

42€

Paccheri  aux palourdes
Paccherin al le vongole

40€

Dorade à la provençale,  tomates brulées
Seabream and burnt tomatoes

48€

Cabil laud, sauce vierge
Cod and virgin sauce

40€

La bel le salade Niçoise
Niçoise salad

42€

L E S  P L AT S

Cœur de sucrine
Sucrine salad

L E S  A C C O M PA G N E M E N T S  10€

P r ix  nets toutes taxes incluses.  Net prices all taxes included.
No s viandes bovines sont d’origine Argentine.

No s v ia ndes ovines sont d’origine France, Italie ou Angleterre.

Prix ne ts toute s ta xe s incluse s.  Ne t price s a ll ta xe s included.
Nos v ia nde s bov ine s sont d ’origine  A rge ntine.

Nos v ia nde s ov ine s sont d ’origine  F ra nce , Ita lie  ou A ngleterre.

Pommes pai l le
Tiny fr ies

Ratatouil le
Summer vegetables

Brocolis  vapeur,  gingembre
Steamed broccoli  and ginger

Riz pi laf
Pi laf  r ice

Côtelettes d’agneau au romarin
Lamps chops,  rosemary

48€

Entrecôte beurre maître d’hôtel
Ribeye,  maître d’hôtel  butter

58€

Cheeseburger,  sauce au poivre
Cheeseburger,  pepper sauce

38€

Plat du jour*
Today’s  special

42€

Mangue au citron vert  et  fromage blanc
Mango, l ime and yogurt 

24€

Délicieuse tarte au chocolat
Delicious chocolate pie

18€

Tarte au citron, sauge et  thym
Lemon pie,  sage and thyme

18€

L E S  d e s s e r t s

Rhubarbe Melba
Rhubarb Melba

20€

Fruits  frais  et  crème crue à la tonka -  pour 2 personnes
Fresh fruits  and tonka bean raw fresh cream - fo r  2 people

34€

Glaces et  sorbets
Icecream and sorbet

16€

PA R  A K R A M E


