
Le Jardin du Cloître
Restaurant

Le menu entre vos mains est issu  de matériaux écoresponsables



L’ordre religieux des Minimes signifie “les tout petits” et a été fondé au début du
XVème siècle (1436) en Calabre par Saint François de Paule. L’ordre a été

introduit en France en 1482 et sont arrivés à Lille en 1618. La règle des Minimes
était l’une des plus sévères parce qu’en plus de suivre les trois vœux classiques

(pauvreté, obéissance et chasteté), les frères Minimes vivaient au quotidien de
pénitence et dépouillement en suivant un carême perpétuel.  

Le Couvent des Minimes de Lille abritait à l’origine une quinzaine de religieux. Le
30 mars 1742, le couvent subit un violent incendie qui conduit à des reconstructions

de l’édifice. En 1791, les frères Minimes, qui n’étaient plus que 9, décidèrent de
quitter le couvent, probablement pour fuir la Révolution française.  

 

Kevin Laby et son équipe vous proposent des plats de
saison et entièrement "faits maison" 

Nos fruits et légumes proviennent essentiellement de notre région  et nous favorisons le circuit court  
Pour toutes demandes complémentaires, faites votre demande auprès de notre Maître d'hôtel pour

pouvoir voir notre liste d’allergènes



Pour commencer...
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Le Foie Gras 
Figue / Pain perdu

23.00€ 

Le Velouté de Courge*
Potimarron/ Butternut / Citrouille / Oignon confit / Lardon / Pignon de pin / Crouton

14.00€ 

L’Opéra de Saumon Fumé
Pain noir / Fromage frais / Concombre / Feuille de brick  

15.00€   

La Mousse de Chèvre Truffée
Sablé aux herbes / Déclinaison de betterave  

13.00€ 

Végétarien 
*Déclinaison végétarienne possible sur demande 

Les prix indiqués sont nets

(France)



Pour continuer...
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Le Rumsteack d‘agneau 
Jus au thym / Semoule à la coriandre / Carotte / Pois Chiche / Navet 

26.00€ 

L’Omble Chevalier
Purée de pommes de terre vitelotte / Poireaux caramélisée / Huile corsée à la sauge

28.00€

Les Nouilles
 Façon wok aux légumes

21.00€

Le Tartare de Bœuf
Pommes de terre sautées / Salade de saison 

23.00€

Le Pavé de Maigre
Risotto de courge / Crème de topinambour / Potimarron rôti au piment d’Espelette

29. 00€

Le Suprême de Poulet
 Sauce cidre / Darphin aux champignons / Choux rouge confit à la pomme

24. 00€

(Irelande)

Végétarien 
Les prix indiqués sont nets

(France)

(Haut-de-france, France)



Pour découvrir...
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Les prix indiqués sont nets

L'assiette de Fromages 
12.00€

16.00€  avec son verre de vin sélectionné par notre Maître d’hôtel (12cl) 

Le Breton 
Pistache / Sablé Breton / Figue / Caramel 

10.00€ 

Le Dôme 
Chocolat noir / Chantilly Tonka / Génoise à la vanille / Poire / Caramel au beurre salée

12.00€ 

Le Marbrée
Vanille / Chocolat / Cacahuète / Praliné  

9.00€

Le Café Gourmand
Déclinaison de petites douceurs sélectionnées par le Chef 

11.00€ 



Nos Formules...
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Entrée du Jour 12.00€ 
Plat du Jour 19.00€

 Dessert du Jour 9.00€

Plat du jour + Dessert du jour
23.00€

Entrée du jour + Plat du jour +
Dessert du jour

29.00€

 Menu Affaire
Le midi du Mardi au Vendredi

 Menu Enfant
14.00€

Le Steack Haché *
ou 

Le Blanc de Volaille* 

Accompagnements : Pommes de terre sautée ou tagliatelle à la sauce
tomate / Légumes de saison

La Salade de Fruit
ou 

La Coupe de Glace 

(Jusqu'à 12 ans)



Végétarien 
*Déclinaison végétarienne possible sur demande 

Les prix indiqués sont nets

Amuse-Bouche

Le Velou té de Courge*
Ou

La Mousse de  Chèvre
Truffée

Le Suprême de Poulet
Ou

Le Pavé de Maigre

Le Marbré 
Ou

Le Café Gourmand 

Menu du Couvent 
45.00€

Du Lundi Soir au Dimanche Midi 

(Haut-de-france, France)



Fin...
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