
 

Carte 

 
 

Nos Entrées │ Our Starters 
 

-Velouté de panais, crème fouettée à l’huile de noisette, émietté de canard confit    13€  
(supplément de 3€ pour la formule demi-pension) 
 Cream of parsnip, whipped cream with hazelnut oil, crumbled candied duck  

-Terrine de foie de volaille à la bière Funquet, salade de mache à l’échalote confite             10€  
 Poultry’s liver terrine with beer, mache salad with candied shallot 

-Salade aux couleurs d’automne, patate douce, chèvre frais et fruits secs      11€ 
 Salad of autumn color, sweet potatoes, fresh goat's cheese, dried fruit   

-Escargots de Bourgogne par 6, au beurre persillé / 6 snails of Bourgogne with parsley butter    12€ 

 
 

 

Nos Plats │ Our Main Courses  
 
-Entrecôte « Black Angus » grillée au sel Viking, beurre café de Paris, frites fraîches, salade verte   34€  
(supplément de 12€ pour la formule demi-pension)     

  Rib steak “Black Angus” grilled with Viking salt, café de Paris butter, french fries, green salad 

-Gigolette de volaille label rouge aux éclats de châtaigne, méli-mélo de légumes d’automne   26€ 
 stuffed chicken leg “label rouge” with slivers of chestnut mix autumn vegetables 

-Fondant de boeuf braisé au vin rouge, farandole de légumes glacés      24€ 
 braised beef fondant with red wine, mix glazed vegetables 

-Filet de bar aux saveurs asiatiques          26€ 
  Sea bass with asian flavors   

-Wok de légumes frais, nouilles et graines de sésame torréfiées      18€ 
 Wok of fresh vegetables, noddles and grilled sesam seeds 
 

 

Nos Plats brasserie / Our Brasserie Main Courses 
 

-Burger le Picardy: Steak haché frais 180g, bacon, cheddar, oignons rouges     21€  
(supplément de 5€ pour la formule demi-pension)  

 sauce aux épices fumées maison, salade verte, frites fraîches       
 Picardy burger: chopped steak 180g, bacon, cheddar cheese,  
 homemade smoked spice sauce, salad, French fries  

-Tartare de bœuf 180g et ses condiments, salade gourmande et frites fraîches     20€ 
 Beef tartare 180g and its condiments, mix salad and French Fries  

-Tenders de poulet, panure japonaise « Panko », sauce barbecue maison et frites fraîches   18€  
 Chicken breast, Japanese breadcrumbs « Panko », homemade barbecue sauce, french fries 
 

 

Menu Enfant │ Children Menu          14 € 
 

-Risotto de coquillettes au jambon ou tenders de poulet ou filet de cabillaud,  
accompagnés de légumes ou frites fraîches ou coquillettes 
Risotto of small pasta with ham or breaded chicken fillet 
 or cod fish accompanied by vegetables or French fries or pasta 

-Boule de glace au choix  
 Ou mousse au chocolat grand cru Kayambé 72% 
Scoop of ice cream of your choice or Kayambé 72% grand cru chocolate mousse  
 

Les allergènes contenus dans les plats sont disponibles à l’accueil du restaurant. 

                                 Fait maison    │  Notre poisson est issu d’une pêche responsable │  Plat végétarien  
                                         Home made food   │                 Our fish comes from responsible fishing                       │       Vegetarian dish          
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