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AMUSE-BOUCHE
Enlrses

Créme de petit pois, oeuf bio parfait et noisettes
UL

Clafouti de tomates cerises au chevre frais

gL

Buratta, déclinaison de tomates anciennes confites

s

Quasi de Veau, légumes d'un osso buco, condiments gremolata
el

Dos de Cabillaud, écrasé de pommes de terres aux herbes, sauce antiboise
Bl

Supréme de Volaille, risotto, jus réduit a I'estragon

Tarte Tatin et creme vanillée

s

Coeur coulant au chocolat, chantilly maison
s

Salade d’agrumes au miel romarin

VIN BLANC, VIN ROUGE, EAUX MINERALES, THE, CAFE

HOTEL BEL AMI
7/11 rue St Benoit, 75006 Paris
www.hotelbelami-paris.com



