ENTREES
Le canand se fend, la, poine 19€

Foie gras de la maison “Rougié” aux épices, chutney poire/vanille et dentelle au sésame noir

[emaquawmoqxwéa,ponumeééenagfoatwnwntewn%l7€

Magquereau gravlax, pomme verte acidulée, creme au raifort et vinaigrette a la betterave

Cocotte chenche une brioche dans une botte de foin, 15€

Eufs cocotte, créeme infusée au foin, p|eurofes en persi||c1de et mouillette de brioche Vendéenne

PLATS

Lenoi dupré est neverw dftalie 27€

Merlan de beeuf VBF 150g (race : Limousine), pressé de pommes de terre au parmesan et sauce au foie gras

Ventime aussi & son bungern 19€
Buns maison, steak haché VBF 120g, mayonnaise épicée, raclette fumée, lard grill¢, pickles d'oignon rouge, salade et servi
avec des frites

Un poisson panais ? 22€

Merlu poché & I'eau de mer, mousseline de panais et émulsion iodée aux coques

Sans viande, mais avec du caracténe L 18€
Chou-fleur réti aux épices, espuma de lait de soja au curry Madras

DESSERTS
Le chocolat qui a lapatate 12€

Crémeux au chocolat blanc et pommes de terre de Noirmoutier, fines feuilles de chocolat et caramel & la fleur de sel

La poine o'est baignée en chine 10€

Poire williams pochée au poivre de Sichuan, creme légeére & la cardamome et disque de nougatine

Un Bretorn en vacances dana le sud 1€

Traou mad, ganache montée & la verveine, figues fraiches et cristalline de sucre

Eaux

Evian/ Chateldon 7€



