CEITE SEMAINE.
THIS WEEK.

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 45€
Starter + Main Course or Main Course + Dessert €45
Entrée + Plat + Dessert 55€
Starter + Main Course + Dessert €55
Parmi les suggestions de la semaine uniquement
Available only from the suggestions of the week

ENTREES - STARTERS

Maquereau mariné, concombres au sésame, mangues fraiches
Marinated mackerel, sesame cucumber, fresh mango
ou
Gaspacho de tomate, billes de pasteque, fraise
Tomato gazpacho, watermelon balls, strawberries

PLATS - MAIN COURSES

Pavé de saumon poélé, frégola sarda aux champignons, coulis d’épinard et cresson
Pan-seared salmon steak, Sardinian frégola with mushrooms, spinach and watercress
sauce /

ou

DESSERTS

Au choix a la carte
Choose from the menu
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Tarifs nets en euros, taxes et service inclus. Loffre n’est pas valable pour les groupes (#+ de 8 pers gnpes).
Net prices in euros, taxes and service included. Offer not available for groupes (+8 people|
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