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Ma Dame celebre avec fierte les vins de la region du
Beaujolais a l'occasion du Beaujolais Nouveau !
Ce moment unique de 'annee est pour nous l'occasion de
mettre a 'honneur le savoirfaire viticole de cette region et de
vous faire decouvrir la diversite des crus du Beaujolais.

Sugaestions de la semaine

Entree + Plat ou Plat + Dessert 39€
Entree + Plat + Dessert 49€

Entrees
Saucisse de Morteau, pommes de terre a I'huile

Jambon persille, moutarde a lancienne, mesclun

Plats
Quenelles de Brochet a la Lyonnaise

Boeuf bourguignon, purée de pommes de terre

Desserts
Poire pocheée au vin

Fromage blanc, granola maison, miel
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Chateau de Corcelles

Les vins du Chateau de Corcelles expriment le caractere authentique du
Beaujolais, alliant fraicheur, fruite et finesse. Elaborés avec soin, ils refletent
la richesse du terroir et le savoirfaire de la region.

Rouges

Beaujolais-Villages Nouveau
Fruite, leger et gouleyant, au nez de petites baies rouges

Brouilly Vieilles Vignes
Nez eclatant de fruits rouges. et sa bouche est ample et elegante. aux
tanins fondus

Morgon

Aromes de fruits muars et des notes minérales

Fleurie

Notes fraiches de fleurs et de fruits rouges concentres. Bel equilibre.
rond et elegant, agrementé de tanins soyeux et fins

Blanc

Beau jolais Blane - Chardonnay

Notes florales melant fruits exotiques (litchi) et noisettes grillées:
Mineral et ciselee, arrondie par une texture mielleuse et delicatement
boisce

Verre : 9€
Bouteille (3¢l : 45€

Pour accompagner voire vin

Nous vous Froposons un assortiment
de fromages de la region : Crottin de Chavignol,
Saint-Marcellin de la Mere Richard, Brillat-savarin

15€


https://www.charcuterie-sibilia.com/autres-specialites-lyonnaises/114-saint-marcellin-de-la-mere-richard.html

