Une Saint-Sylvestre
Chez Suzy

Amuse l)ouclle

Lote gras de canard au torchon,
brioche parisienne et clmlneg au coing
Duck foie gras terrine, Parisian brioche and quince chulney
Coqui"es Sainj[—]acques, purée de butternut robie,
arancini el sauce Suzg
Sca”ops, roasted bulternut squash purée,
arancini and Suzg sauce
Boeu{ We"inglon, purée de pomme de terre,
chanterelles saulées et jus de viande ’cruﬂé

Reel* \K'Te”ﬂnglton, mashed potatoes,

sautéed chanterelle mushrooms and ltruﬂlc jus
Bal)a au r]1um, ananas carame’]isé et Clrlan]ci"g a la Vanille

Rlll[l Ii)dl)i:l, Ct’:lI‘dIl’lCIiSC(l piIlCdppIC an(l VﬂIlilld VVllip])C(l cream

Mignardises
Menu 250€

Menu unique et sur prépaiement - Single menu and prepayment
De 19000 a 20h30 - From 7:00PM to 8:30PM

Réservations par téléphone et par email

Reservations by phone and email at
+33 142 60 35 50 - restauration@regina-hotel.com

Hotel Regina - 2 place des pyramides, 75001 Paris




	Amuse bouche
	-
	Foie gras de canard au torchon,
	brioche parisienne et chutney au coing
	Duck foie gras terrine, Parisian brioche and quince chutney
	-
	Coquilles Saint-Jacques, purée de butternut rôtie,
	arancini et sauce Suzy
	Scallops, roasted butternut squash purée,
	arancini and Suzy sauce
	-
	Boeuf Wellington, purée de pomme de terre,
	chanterelles sautées et jus de viande truffé
	Beef Wellington, mashed potatoes,
	sautéed chanterelle mushrooms and truffle jus
	-
	Baba au rhum, ananas caramélisé et chantilly à la vanille
	Rum baba, caramelised pineapple and vanilla whipped cream
	-
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