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Cromesquis de canard confit
et jambon « Ibérique de Teruel », condiment citron.

[¢]

Carpaccio de Saint-Jacques,
choux fleurs croquants assaisonnés
de caviar Baerii d’Aquitaine.

o

Foie gras de canard mi-cuit,
anguille fumée et caramel de soja betterave.

o

Filet de turbot meuniére, potimarrons rétis, eryngii grillé,
beurre de yuzu et ceufs de saumon.

o
Brie de Meaux a la truffe, petite mache et croutons.

[e]

lle flottante clémentine, créme anglaise praliné noisettes.

158€

(hors boissons)

Prix nets en euros, service inclus.
La liste des allergénes est disponible
sur demande.



