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JEAN-MICHEL LORAIN

LA COTE SAINT JACQUES

TFean-Michel Lorain, Alexandre Bondoux
Thomas Noble & ses Sommeliers

vous invitent a découvrir
nos soirées Bacchus automne-hiver 2023-2024

Coups de coeur et Grands vignerons
seront au Rendez-vous



ITE BURGUND

BOURGOGNE

Domaine Gi
Emmanuel Gilioulot... Lo Résistant...
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Le Dimanche 15 Octobre 2023

Installé & Beaune depuis 1985 Emmanuel Giboulot est
le digne successeur de son peére Paul qui était déja un
précurseur de la viticulture biologique.

Aujourd’hui, c'est tout naturellement que le Domaine s'est dirigé
vers une culture en biodynamie. Les vins sont produits sur |2 hec-
tares dont 5,30 hectares en Cdte de Beaune blanc, Saint-Romain,
Hautes Cotes de Nuits, Rully Premier cru « La Pucelle », mais
également en IGP

Respectueux de la vie des sols et de la biodiversité, en cave, I'éle-
vage est doux pour une expression sans artifice en limitant le bois
et notamment le fit neuf.

Tendres, digestes, jamais extraits ni boisés, ils offrent tout le naturel
du fruit.

Emmanuel Giboulot a beaucoup fait parler de luien 2013 et 2014
pour avoir été condamné, puis relaxé, apres avoir refusé de traiter
ses vignes contre la maladie de la flavescence dorée, ce qui a part
la suite inspiré le film « Intraitable » dans lequel il fait quelques
apparitions.




VALLEE DU RHONE

Daomaine des Basquets

Le Dimanche 19 Novembre 2023

Le domaine des Bosquets, c'est six siecles d'histoire
vigneronne puisqu'on retrouve la trace des premiers actes
notariés au lieu-dit les Bosquets des 1376.

Dans les années soixante, Gabriel et Juliette, les grands parents
planteront la majeure partie des vignes atteignant rapidement les
26 hectares qui le compose aujourd’hui.

En 1987, c'est au tour de la Maman, Sylvette, et de son frere
Laurent, de reprendre le flambeau. Apres quelques années a Vau-
dieu, Julien Brechet apprend les rudiments du métier et décide
en 2010 de s'installer aux Bosquets et de s'occuper du domaine.

Les Bosquets, c'est d'abord I'un des plus beaux terroirs de tout le
massif des dentelles. Le vignoble, planté de vieilles vignes, est mené
avec grand soin et a faibles rendements. Quelle que soit la cuvée,
I'approche est parcellaire, depuis la vigne jusqu’a I'élevage.

Julien Brechet privilégie avant tout I'équilibre et une grande apti-
tude au vieillissement.




! Montanet-Thoden !
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BOURGOGNE
Ftemas Pica et Valentin Montanet
%k

Le Dimanche 4 Février 2024

Thomas Pico a rejoint son péere au domaine familial Bois d"Yver
de 8 hectares a Courgis. En quéte d'indépendance, il créait son
propre Domaine Pattes Loup, sur un lieu-dit de 3 hectares qu'il
faut défricher et replanter en majorité. L'année d'apres, il récupére
3 autres hectares de son pére en fermage. En 2006 sort la pre-
miere cuvée du domaine « Pattes Loup ».

A ses débuts, conseillé par Alice & Olivier De Moor situé aussi 3
Courgis, Thomas pense le Domaine Pattes Loup comme un jardin
et y travaille de maniere tres rigoureuse.

Aprés une école dingénieur, un an dans un vignoble
en Suisse et un voyage d'études en Californie, Valentin
revient au Domaine de ses parents en 2010.

Les Montanet prennent soin dune vingtaine d'hec-
tares de Chardonnay et de Pinot Noir dun peu de Cé-
sar et de Melon de Bourgogne répartis sur |8 parcelles et
4 communes en appellation : Asquins, Saint-Pere,
Tharoiseau et Vézelay.

Thomas et Valentin représentent une nouvelle génération talen-
tueuse de vignerons dans notre département




ROBERT-DENOGENT
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VIEILLES VIGNES

BOURGOGNE
Domaine Rebet-Denogent
Dewx fuenes et une seule philosophie

Le Dimanche 17 Mars 2024

Jean-Jacques Robert <s'installe en 1988 sur le domaine
familial de 5 hectares pour perpétuer le travail de ses ainés.

Ses deux fils arrivent successivement sur le vignoble,
Nicolas I'alné en 2006 puis Antoine en 2012 pour
ensemble, apporter une nouvelle vision de la vinification et du vin.

En 2015, les deux freres prennent la pleine possession
des |3 hectares de vignes cultivés en agriculture biolo-
gique et biodynamique et répartis sur plus de 30 km, entre
Maconnais et Beaujolais, .

Nicolas et Antoine poursuivent leur traval selon les va-
leurs transmises par leur pére : accessibilité et générosité..

Les vins sont toujours sinceres et gourmands, artisanaux et sans
compromis. A chaque millésime, ils travaillent en constante adap-
tation avec pour seul objectif de produire des vins uniques respec-
tant a la lettre leur terroir.




Les soirées Bacchus débutent
par une dégustation conviviale.
En petits comités, vous dégustez des grands vins
racontés par ceux qui les créent :
vignerons, propriétaires ou maitres de chai.

Ensuite vous savourez un diner préparé
par Jean-Michel Lorain, avec des plats congus
tout spécialement pour cette occasion,
en harmonie avec les vins du Domaine.

Seules 24 places sont disponibles,
nous vous conseillons donc de réserver
dés que£ossible.

Les soirées débutent al ?h30 précises

afin de profiter au mieux de la dégustation.
*

Les soirées sont au tarif de 172 € par personne
(hors soirée prestige)
Diner en accord mets & vins, café compris

53

RELAIS &
CHATEAUX

LA COTE SAINT-JACQUES & SPA ===
|4, Faubourg de Paris - 89300 Joigny (Bourgogne) FRANCE
Tél: +33(0)3 86 62 09 70 - reception@cotesaintjacques.com

www.cotesaintjacques.com



